lord

Bedienungsanleitung
User manual

Navod k obsluze
Navod na obsluhu

Eingebauter elektrischer Ofen
Built-in Electric oven
Vestavéna elektricka trouba

Vstavana elektricka rura
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Sehr geehrter Kunde,

vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Gerat entschieden haben. Um sicherzustellen, dass
Sie mit Ihrem neuen Gerét die besten Ergebnisse erzielen, lesen Sie die Anweisungen in
dieser Gebrauchsanleitung.

Stellen Sie bitte sicher, dass das Verpackungsmaterial gemaB den aktuellen
Umweltanforderungen entsorgt wird.

Wenn Sie das Altgerat entsorgen wollen, wenden Sie sich bitte an Ihre 6rtliche
Abfallentsorgungsabteilung, um Ratschlage zur sicheren Entsorgung zu erhalten.

Dieses Gerat darf nur fir den vorgesehenen Zweck verwendet werden. Dieses Gerat ist
ausschlieBlich furr die Verwendung im Haushalt bestimmt.
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VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG EINER
MOGLICHEN EXPOSITION MIT UBERMASSIGER
MIKROWELLENENERGIE

(@) Versuchen Sie nicht, diesen Backofen bei gedffneter Tur
zu betreiben. Dies kann zu einer schadlichen Belastung
durch Mikrowellenenergie fihren. Es ist wichtig, die
Sicherheitsverriegelungen nicht zu brechen und mit ihnen
nicht zu manipulieren.

(b) Platzieren Sie keine Gegenstande zwischen die Vorderseite des

Ofens und die Tir und lassen Sie nicht zu, dass sich Schmutz
oder Reinigungsmittelriickstande auf der Turdichtung
ansammeln.

() WARNUNG: Wenn die Tir oder die Turdichtung beschadigt
ist, darf der Backofen erst nach der Reparatur in Betrieb
genommen werden. Die Reparatur kann nur von einer
kompetenten Person durchgefiihrt werden.

NACHTRAG

Wenn das Gerat nicht ausreichend gereinigt wird, kann es zur
Beschadigung seiner Oberflache kommen. Dies beeintrachtigt
negativ die Lebensdauer des Gerates und kann zu einer
gefahrlichen Situation flhren.




WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNGEN

Um das Risiko von Branden, Stromschlagen, Verletzungen von
Personen oder der Einwirkung GbermaBiger Mikrowellenenergie
bei der Verwendung Ihres Gerates zu minimieren, befolgen Sie
grundlegende VorsichtsmalBnahmen einschlieBlich folgender:

1. Dieses Gerat konnen Kinder im Alter von 8 Jahren und alter
und Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnden Erfahrungen
und Kenntnissen nur dann verwenden, wenn sie sich unter
Aufsicht befinden oder wenn sie mit der sicheren und
sachgemafBen Verwendung des Gerates vertraut sind und
eventuelle damit verbundene Risiken verstehen. Kinder dirfen
mit dem Gerat nicht spielen. Kinder diirfen die Reinigung und
Benutzerwartung des Gerates nur unter Aufsicht durchfiihren.

2. Lesen und befolgen Sie die spezifischen Hinweise:
,VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG EINER
MOGLICHEN EXPOSITION DURCH UBERMASSIGE
MIKROWELLENENERGIE",

3. Bewahren Sie das Gerat und sein Netzkabel aul3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

4. Das beschadigte Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nur
von dem Hersteller, seinem Servicevertreter oder von einer
ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden. (Fiir Gerate
mit Typ-Y-Anschluss)

5. Das beschadigte Netzkabel darf aus Sicherheitsgriinden nur
von dem Hersteller, seinem Servicevertreter oder von einer
ahnlich qualifizierten Person ausgetauscht werden. (Fiir Gerate
mit Typ-Y-Anschluss).

6. WARNUNG: Flissigkeiten und andere Lebensmittel diirfen
nicht in verschlossenen Behaltern erhitzt werden, weil sie
explodieren kdnnen.




10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.

Achten Sie beim Aufwarmen von Speisen in Kunststoff- oder
Papierbehaltern auf den Backofen, weil es zur Entziindung
kommen kann.

Verwenden Sie nur Geschirr, das fiir die Verwendung in der
Mirkowelle geeignet ist.

Wenn Rauch austritt, schalten Sie das Gerat aus oder ziehen Sie
den Netzstecker des Netzkabels aus der Steckdose. Halten Sie
die Geratetilir geschlossen, um eventuelle Flammen zu ersticken.
Das Aufwarmen von Getranken in der Mikrowelle kann zu einem
verzogerten Ausbruch fiihren. Beim Umgang mit dem Behalter
ist daher Vorsicht geboten.

Der Inhalt von Babyflaschen und Glaschen mit Babynahrung
muss vor dem Verzehr umgerihrt oder geschiittelt und

die Temperatur tGberpriift werden, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Eier in der Schale und ganze hartgekochte Eier sollte in der
Mikrowelle nicht aufgewarmt werden, weil sie explodieren
kdonnen, auch wenn die Aufwarmung in der Mikrowelle bereits
beendet ist.

Der Backofen sollte regelmaRBig gereinigt werden. Entfernen Sie
eventuelle Speiserlickstande.

Wenn der Backofen nicht in einem sauberen Zustand gehalten
wird, kann dies zu einer Beschadigung der Oberflache fihren,
die sich negativ auf die Lebensdauer des Gerates auswirken und
moglicherweise zu einer gefahrlichen Situation fiihren kann.
Verwenden Sie nur den flr diesen Backofen empfohlenen
Temperaturfiihler. (Fir Backofen, die mit einer Moglichkeit zur
Verwendung eines Temperaturfiihlers ausgestattet sind.)

Die Mikrowelle muss mit gedffneter Dekorativtlr betrieben
werden. (Fir Mikrowellen mit Dekorativtur.)

Dieses Gerat ist zur Verwendung im Haushalt bestimmt.

Beim Herausnehmen von Behaltern aus dem Gerat mussen Sie
darauf achten, dass der Drehteller nicht verschoben wird. (Fur
ortsfeste und eingebaute Gerate, die mindestens 900 mm lber
dem Boden verwendet werden und tber abnehmbare Drehteller
verfuigen. Dies gilt jedoch nicht fiir Gerate mit waagerechter,
unten angeschlagener Tur.)




19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.
28.

29.

Das Gerat darf nicht mit einem Dampfreiniger gereinigt
werden.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem Austausch der
Beleuchtung, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt ist, um
Stromschlag zu vermeiden.

Die Mikrowelle dient zum Erhitzen von Speisen und Getranken.
Das Trocknen von Lebensmitteln oder Kleidung und Erwarmen
von Warmekissen, Hausschuhen, Schwammen, feuchten
Kichentiichern usw. kann zu Verletzungen, Entziindungen
oder Branden fuhren.

Die Oberflache der Aufbewahrungsschublade kann heil3
werden.

WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebes heil’. Es ist darauf zu achten, dass die
Heizelemente nicht berlihrt werden. Kinder unter 8 Jahren
sollten ferngehalten werden, es sei denn, sie werden standig
beaufsichtigt.

Wahrend des Gebrauchs wird das Gerat heil3. Berlihren Sie die
Heizelemente im Backofeninneren nicht.

Die Metallbehalter fir Speisen und Getranke sind beim Kochen
in der Mikrowelle nicht erlaubit.

Verwenden Sie zur Reinigung des Backofenturglases keine
scharfen Scheuermittel oder scharfen Metallschaber, weil diese
die Oberflache zerkratzen kénnen, was zum Zersplittern des
Glases fuhren kann.

Das Gerat ist flir den Einbau vorgesehen.

Das Gerat darf nicht hinter einer Dekorationstir installiert
werden, um Uberhitzung zu vermeiden. (Dies gilt nicht fiir
Gerate mit Dekorationstur.)

WARNUNG: Wenn das Gerat im Kombinationsmodus betrieben
wird, sollten Kinder den Backofen aufgrund der entstehenden
hohen Temperaturen nur unter Aufsicht von Erwachsenen
benutzen.




Schadenursachen

Achtung!

Funkenbildung: Metall, z.B. Loffel im Becher, muss sich mindestens 2 cm fern von
den Backofenwéanden und der Tiirinnenseite befinden. Funken kdnnten das Glas an
der Innenseite der Tiir irreparabel beschadigen.

Wasser im heif3en Garraum: In den heiBen Garraum darf kein hei3es Wasser
gegossen werden, denn dadurch entsteht Dampf. Die Temperaturanderung kann zu
Schéden fiihren

Feuchte Lebensmittel: Im geschlossen Garraum diirfen keine feuchten Lebensmittel
fur eine langere Zeit aufbewahrt werden. Im Gerat diirfen keine Lebensmittel
aufbewahrt werden, denn dies kann zu Korrosion fuhren.

Kihlen mit der geodffneten Geratetiir: Lassen Sie den Garraum nur mit der
geschlossenen Tir auskiihlen. In der Geratetir darf nichts geklemmt werden. Wenn
die Tur leicht offen ist, konnen die Vorderseiten der Gerate in der Nahe mit der Zeit
beschadigt werden.

Sehr verschmutzte Turdichtung: Wenn die Tirdichtung sehr schmutzig ist, ist es
nicht mehr méglich, die Tir wahrend des Geratebetriebes vollstandig zu schlief3en.
In solchem Fall kann es zur Beschadigung der Vorderseiten bei den Geraten in

der Nédhe des Backofens kommen. Halten Sie die Tirdichtung deshalb immer in
Sauberkeit.

Der Mikrowellenbetrieb ohne Speisen: Der Mikrowellenbetrieb ohne Speisen

kann zur Uberlastung kommen. Schalten Sie das Gerét nie ein, wenn sich keine
Lebensmittel im Garraum befinden. Eine Ausnahme aus dieser Regel bildet ein
kurzer Geschirrtest (siehe Kapitel ,Mikrowelle, geeignetes Geschirr”).

Die Verwendung der Geratetlir zum Stehen oder Abstellen von Gegenstanden:
Stellen Sie sich nie auf die gedffnete Gerétetiir. Auf der Gerétetiir darf weder Geschirr
noch Zubehor abgestellt werden.

Transport des Gerdtes: Halten Sie das Gerat wahrend des Transportes nie am Turgriff.
Der Tiirgriff kann das Gewicht des Gerates nicht tragen und kdnnte brechen.
Popcornzubereitung in der Mikrowelle: Stellen Sie nie eine allzu hohe Leistung ein,
verwenden Sie die Leistung von maximal 600 W. Stellen Sie den Popcornbeutel
immer auf den Glasteller. Bei der Uberlastung kann der Glasteller springen.

Die liberkochte Flussigkeit darf durch den Antrieb des Drehtellers ins Gerateinnere
nicht eindringen. Uberwachen Sie den Garvorgang. Wihlen Sie zuerst eine kiirzere
Garzeit und verlangern Sie die Garzeit bei Bedarf.

Es ist notwendig, den Backofen regelmaflig zu reinigen und alle Essensreste zu
beseitigen, und zwar auch nach dem Beenden des Mikrowellenbetriebes.

Wenn der Backofen nicht regelmafig gereinigt wird, kann es zur Beschadigung der
Oberflache flihren. Dies kann die Lebensdauer des Gerates negativ beeinflussen und
zu einer gefahrlichen Situation flihren.




INSTALLATION

min.585
max 595°°

Vergewissern Sie sich, dass das Gerét in Ubereinstimmung mit den giiltigen Normen
und gemal den Hinweisen in dieser Hebrauchsanleitung, denn dies ist fiir einen
sicheren Betrieb notwendig. Auf Beschadigungen, die durch eine unsachgemafle
Installation verursacht wurden, bezieht sich keine Garantie.

Tragen Sie wahrend der Installation Schutzhandschuhen, um sich vor scharfen Kanten
zu schiitzen. Vergewissern Sie sich vor der Installation, dass das Gerat nicht beschadigt
ist. Ein beschadigtes Gerat darf nicht angeschlossen werden.

Entfernen Sie aus dem Gerat samtliche Verpackungsmaterialien und Klebefolien.

Die angegebenen Abmessungen sind in mm angefihrt.

Der Netzstecker des Netzkabels muss auch nach dem Anschluss des Gerdtes ans
Stromnetz gut zuganglich bleiben, damit das Gerat bei Bedarf vom Stromnetz getrennt
werden kann, oder es muss ein Ausschalter in der Festleitung installiert werden.
Warnung: Das Gerat darf hinter keiner Dekorationstir installiert werden, ansonsten
kénnte es zu seiner Uberhitzung kommen.




Driicken Sie den Backofen vorsichtig in den Einbauschrank und befestigen Sie es mit

0,0undO.

Achtung
Ziehen Sie die Schrauben @ nicht allzu fest, ansonsten konnte es zu Beschadigung des
Backofens oder Einbauschranks kommen. Verwenden Sie nur einen Schraubenzieher!
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BEDIENUNG DES GERATS

BEDIENBLENDE

) I R @ @

®
g

@

+ AT AN DI

1 2 3 4 5 6 13 7 4 8 9 10 11 12

1. Abbrechen Abbrechen auf stand-by gehen.

= 2. Mikrowellenbetrieb Einstellung des Mikrowellenbetriebes.

3. Timer/Kindersicherung Dricken Sie die Taste fiir 3 Sekunden, um den Timer oder die
Kindersicherung zu aktivieren.

4. Garzeit Einstellung der Garzeit.

5. Schnelles Vorheizen Stellen Sie die Garzeit ein, wahlen Sie dann die gewiinschte
Heizart und stellen Sie die Uhr im Bereitschaftsbetrieb ein.

6. Symbol F Beriihren Sie das Symbol F, um die Funktionen zu wahlen. Mit
einem langen Driicken des Symbols kénnen Sie zwischen den
Funktionen schnell umschalten.

B  7.Schieberegler Um die auf dem Display angezeigten Einstellwerte zu
andern, kdnnen Sie den Schieberegler oder das Symbol ,+/-"
verwenden.

8. Automatische Rezepte Driicken Sie diese Taste, wenn Sie automatische Rezepte
verwenden wollen.

9. Uhr/Zeit/Temperatur Uhreinstellung im Bereitschaftsbetrieb / Anderung zwischen
der Zeit- und Temperatureinstellung.

(4] 10. Gewicht Druicken Sie diese Taste, um das Gewicht der Lebensmittel
einzustellne, wenn Sie automatische Rezepte verwenden.

¥ 11.Beleuchtung Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

Bl  12.Start/Stop-Taste Starten und Stoppen des Backprozesses.

B  13. Minus-Symbol Um die auf dem Display angezeigten Einstellwerte zu dndern,
kénnen Sie das Symbol - verwenden.

14. Plus-Symbol Um die auf dem Display angezeigten Einstellwerte zu dndern,

kénnen Sie das Symbol ,+" verwenden.
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VOR DER ERSTVERWENDUNG DES GERATES

Erstverwendung des Gerétes
Vor der Erstverwendung des Gerites ist es notwendig, den Garraum und das
Zubehor zu reinigen.

1. Entfernen Sie alle Aufkleber, Schutzfolien und Transportschutzkomponenten.

2. Nehmen Sie samtliche Zubehorteile und Seitenhalter aus dem Garraum heraus.

3. Reinigen Sie das Zubehdr und die Seitenhalter griindlich mit Seifenwasser und
einem Tuch oder einer weichen Briiste.

4. Vergewissern Sie sich, dass der Garraum keine Verpackungsreste enthalt, wie z.B.
Styropor- oder Holzteile, die einen Brand verursachen kdnnen.

5. Wischen Sie die glatten Oberflachen im Garraum und an der Tir mit einem weichen,
feuchten Tuch.

6. Um einen Geruch des brandneuen Gerates zu entfernen, heizen Sie das leere Gerat
mit geschlossener Tiir auf.

7. Die Kiiche muss wahrend des ersten Aufheizens ausreichend beliiftet werden.
Wahrend dieser Zeit dirfen sich keine Kinder und Haustiere in der Kiiche befinden.
SchlieBen Sie alle Tuiren, die in die Nachbarzimmer fihren.

8. Stellen Sie die einzelnen Funktionen ein. Informationen tber die Heizart- und
Temperatureinstellung finden Sie im folgenden Kapitel.

Einstellungen

Heizart E
Temperatur 250°C
Garzeit 1 Stunde

Nach dem Auskiihlen des Gerdtes:

1. Reinigen Sie alle glatten Oberflachen und die Tir mit Seifenwasser und einem Tuch.
2. Wischen Sie alle Oberflachen trocken.
3. Installieren Sie die Seitenhalter.

Einstellung der Uhrzeit

Vor der Verwendung des Backofens ist es notwendig, die Uhrzeit einzustellen.

1. Schlie3en Sie den Backofen ans Stromnetz an. Beriihren Sie dann das Uhrsymbol, um
die Uhrzeit in Stunden einzustellen. Verwenden Sie dazu den Schieberegler oder die
Tasten ,+/-"

2. Beriihren Sie erneut das Uhrsymbol, um die Minuten einzustellen. Verwenden Sie
dazu den Schieberegler oder die Tasten ,+/-"

3. Beriihren Sie das Uhrsymbol, um die Einstellung zu beenden.

ANMERKUNG: Die Uhr hat ein 24-stlindiges Zeitformat.
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HEIZART

Ihr Gerét verfligt Gber verschiedene Heizarten, die das Verwenden des Gerdtes
leichter machen. In der folgenden Tabelle finden Sie eine Ubersicht der Heizarten mit
Informationen Uber die Unterschiede zwischen lhnen und die geeignete Verwendung,
sodass Sie die richtige Heizart fiir lhre Speise leicht finden kénnen.

Heizart Temperatur Verwendung
E Ober- und 30-250°C Fur traditionelles Backen und Braten auf einer Ebene.
Unterhitze Vor allem fiir Kuchen mit feuchter Glasur geeignet.
Fur Backen auf einer oder mehreren Ebenen. Die
. o Warme stammt aus dem Ringheizkorper um den

HelBluft 50~250°C Ventilator herum und wird im Garraum gleichmaBig
verteilt.

pr— Fur Backen auf einer oder mehreren Ebenen. Der

Q HeiBluft + Ventilator 50~250°C Ventilator verteilt die Warme aus den Heizkdrpern
gleichméafig im ganzen Garraum.

—— Fir Grillen einer kleinen Lebensmittelmenge und fir

. Strahlwarme 150~250 °C Gratinieren von Speisen. Geben Sie die Speise in die
mittlere Ebene unter den Grillkorper.

— . Fur Grillen flacher Speisen und Gratinieren von

=3 Doppelgrill + o . . e 4 A .

P ) 50~250°C Speisen. Der Ventilator verteilt die Warme im Garraum
~ Ventilator ] s

gleichmaBig.

Doppelgrill 150~250 °C Fir Grillen flacher Speisen und Gratinieren von Speisen.
Fir Pizza und Speisen, die viel Warme von unten

Pizza 50~250°C brauchen. Es arbeiten der untere Heizkérper und der

_— Ringheizkérper.

! Unterhitze 30~220°C FL.JI’ Br.aunen des Pizza-, Kuchen- und G.epéckbodens.
Die Hitze kommt aus dem unteren Heizkorper.

Auftauen _ Fur schonendes Auftauen eingefrorener Lebensmittel.

) o Fur Aufgehen von Hefeteig und Zubereitung von
@ Teigaufgehen 30~45 °C Joghurt.
Warnung!

Wenn Sie die Tur wahrend des laufenden Betriebes 6ffnen, wird der Betrieb nicht
pausiert. Seien Sie deshalb besonders vorsichtig, denn es droht die Verbrennungsrisiko.
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Anmerkungen

1. Wenn Sie groR3e Portionen von Lebensmitteln auftauen wollen, kénnen Sie die
Seitenhalter entfernen und den Behélter auf den Garraumboden stellen.

2. Fur das Vorwarmen von Geschirr ist es besser, die Seitenhalter zu demontieren.
Nitzliche Heizarten sind ,HeiB8luft” und ,HeiBluft + Ventilator”, wobei die Temperatur
auf 50 °C eingestellt wird. Wenn mehr als die Halfte des Garraumbodens mit Geschirr
bedeckt ist, verwenden Sie ,Doppelgrill + Ventilator”,

3. Dank einer optimalen und gleichmaBigen Warmeverteilung im Garraum wahrend
der Heizart,,HeiBluft + Ventilator” arbeitet der Ventilator wahrend des Heizens in
bestimmten Zeiten, sodass das Gerat die bestmdgliche Leistung erreicht.

Kiihlventilator

Der Kuhlventilator schaltet sich je nach Bedarf ein und aus. Die heiRe Luft entweicht
Uber der Tur.

Achtung!

Blockieren Sie keine Beliiftungséffnungen, ansonsten kann es zur Uberhitzung des
Gerates kommen. Der Kiihlventilator kann noch einige Zeit nach dem Ausschalten des
Gerates arbeiten, um das Gerat nach dem Betrieb schneller abzukiihlen.

VERWENDUNG DES GERATS

Backen

1. SchlieBen Sie den Backofen ans Stromnetz an, stellen Sie mit dem Funktionswahler
die gewlinschte Heizart ein und dann stellen Sie die Temperatur ein.

2. Beriihren Sie das Symbol ,Start/Pause”. Der Backofen beginnt zu heizen. Nach Ablauf
von 5 Minuten wird auf dem Display wieder die Uhrzeit angezeigt.

3. Den Backprozess kdnnen Sie mit der Berlihrung der Taste [@) abbrechen.

ANMERKUNG: Wenn Sie nach der Temperatureinstellung das Symbol der Uhr
berlihren, kdnnen Sie die Garzeit einstellen. Die Garzeit kann auch mit dem
entsprechenden Drehwéhler eingestellt werden.

Schnelles Vorheizen

Um die zum Vorheizen des Backofens notwendige Zeit zu verkiirzen, kénnen Sie die
Funktion des schnellen Vorheizens verwenden. Um diese Funktion zu aktivieren,
beriihren Sie das Symbol des schnellen Vorheizens {@. Auf dem Display erleuchtet
sich die Anzeige des schnellen Vorheizens. Wenn diese Funktion nicht aktiviert werden
kann, ertont ein ,Piepsen”; bei automatischen Rezepten, Auftauen und Teigaufgehen
kann das schnelle Vorheizen nicht eingestellt werden.
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Einstellung der Startverzogerung
Nach der Einstellung der Garzeit kdnnen Sie die Zeit einstellen, wann das Backen
beendet wird.

1. Beriihren Sie die Taste . Dann kdnnen Sie mit dem entsprechenden Drehwahler
die Zeit in Stunden einstellen, wann das Backen beendet werden soll. Beriihren Sie
wieder die Taste B und stellen Sie die Minuten ein.

Beriihren Sie dann die Taste B, um die Einstellung zu beenden.

2. Nach der Einstellung der Startverzogerung mussen Sie die Garzeit einstellen. Lesen
Sie die — ANMERKUNG im Kapitel ,Backen”, wo Sie ausfiihrliche Informationen tber
die Einstellung der Garzeit finden.

3. Wenn Sie zum Beispiel die Startverzogerung auf 10 Stunden einstellen und die
Garzeit 1 Stunde betragt, beginnt der Backofen um 09.00 Uhr zu heizen und das
Backen wird um 10.00 Uhr beendet.

Anderung wahrend des Backens

Wahrend des Betriebes konnen Sie die eingestellte Heizart und Temperatur

andern, und zwar mit den Funktionstasten oder mit dem Schieberegler. Nach der
durchgefiihrten Anderung, wenn Sie binnen 6 Sekunden keine andere Titigkeit
durchfiihren, ibernimmt der Backofen die neuen Einstellungen.

Wenn Sie die Garzeit wahrend des Backprozesses andern wollen, beriihren Sie die
Taste (€] und @ndern Sie die Garzeit mit dem Schieberegler oder mit der Taste ,+/-

“ Nach der durchgefiihrten Anderung, wenn Sie binnen 6 Sekunden keine andere
Tatigkeit durchflihren, Gbernimmt der Backofen die neuen Einstellungen. Wahrend des
Backprozesses mit der Startverzdgerung oder in automatischen Rezepten kann keine
Anderung durchgefiihrt werden.

Wenn Sie den Backprozess abbrechen wollen, beriihren Sie die Taste @.

Anmerkung

1. Die Anderung der Heizart/Temperatur/Garzeit kann einen negativen Einfluss auf das
Backergebnis haben, deshalb empfehlen wir Ihnen dringend, dies nicht zu tun, wenn
Sie keine guten Erfahrungen mit dem Backen haben.

Achtung!

Das Gerat ist nach dem Ausschalten sehr heil3, besonders im Garraum. Beriihren
Sie nie die Innenoberfldche des Gerdtes und die Heizkorper. Verwenden

Sie Kiichenhandschuhe, um das Zubehor oder Geschirr aus dem Backofen
herauszunehmen, und lassen Sie das Gerat auskthlen. Halten Sie Kinder fern vom
Gerat, um Verbrennungen zu vermeiden.
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Achtung!

Der Timer kann mit der Taste [@] aktiviert werden. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt
ein,Piepsen”.

Beriihren Sie die Taste [€) das erste Mal, um die Stunden einzustellen. Dann beriihren Sie

die Taste (€] erneut, um die Minuten einzustellen. Mit dem erneuten Beriihren der Taste
beenden Sie die Einstellung.

Der Timer kann vor dem Backen sowie wahrend des Backprozesses eingestellt werden.
Wenn Sie jedoch die Heizart und Temperatur gerade auswahlen, steht der Timer nicht zur
Verfligung. Der Timer und die Zeitverzégerung kdnnen nicht gleichzeitig eingestellt werden.

Mikrowellen und kombinierter Mikrowellenbetrieb
1. Das Gerat verfligt Uiber 4 Mikrowellenfunktionen, darunter auch {iber einen
Mikrowellenbetrieb und einen kombinierten Mikrowellenbetrieb.

Heizart Standard- Standard- Temperatur  Garzeit
leistung temperatur
S Mikrowellen 800 W / / 00:1.0_30:00
~~—~ Minuten

== Mikrowellen + o o 00:01-01:30
vw HeiBluft 320W 160°C 50~250°C Stunden
ool G Mikrowellen + o o 00:01-01:30
Doppelgrill 320w 180°C 50~250°C Stunden.
At @ Mlkrowellen+ 320W 180°C 50~250 °C 00:01- 01:30
~—~— Pizza Stunden

5 4 3 2 1
Mikrowellenleistung 100% (800) | 70% (560) | 50% (400) | 30% (240) | 10% (80)
Kombinierte Leistung 40% (320) | 30% (240) | 20% (160) | 10% (80)

2. Den Bereitschaftsbetrieb stellen Sie mit dem Driicken der Mikrowellentaste. Nach
der Auswahl der Mikrowellenfunktion erleuchtet sich die entsprechende Anzeige.
Die voreingestellte Garzeit betragt 1 Minute, die Mikrowellenleistung ist auf 800
W voreingestellt. Driicken Sie erneut die Mikrowellentaste. Die Betriebsanzeige
beginnt zu blinken. Verwenden Sie den Schieberegler, um die voreingestellte
Mikrowellenleistung zu andern. Die Mikrowellenleistung kann im Bereich von 80 bis
800 W eingestellt werden, insgesamt in flinf Stufen, siehe unten.

3. Driicken Sie die Garzeittaste. Die Zeitangabe beginnt zu blinken. Verwenden Sie
den Schieberegler, um die Garzeit einzustellen. Die Garzeit kann im Bereich von 10
Sekunden bis 30 Minuten eingestellt werden. Die Einstellung erfolgt in Schritten
von 10 Sekunden innerhalb von den ersten 15 Minuten und in Schritten von 30
Sekunden innerhalb von weiteren 15 Minuten.
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4. Im Allgemeinen kénnen drei Heizarten mit den Mikrowellen kombiniert werden:
LHeiBluft’,,Oberhitze + Infrarote Hitze + Ventilator” und ,Pizza". Wenn Sie nach der
Auswahl einer anderen Heizart die Mikrowellentaste drlicken, ertdnt ein akustisches
Signal, um Sie darauf aufmerksam zu machen, dass diese Kombination nicht moglich
ist.

5. Wenn Sie den Mikrowellenbetrieb abbrechen wollen, driicken Sie die
Mikrowellentaste fiir 3 Sekunden.

6. Die Mikrowellenleistung und die kombinierten Funktionen kdnnen nach der
Auswabhl des Bereitschaftsbetriebs gespeichert werden. Wenn das Menii nicht
ausgewadhlt wird oder wenn Sie mit der entsprechenden Taste das Abbrechen nicht
durchfiihren, schaltet sich der Backofen auf die voreingestellten Werte um.

Anmerkung

1. Wenn Sie den Mikrowellenbetrieb pausieren, blinken die Garzeit und die Leistung
auf dem Display.

2. Wenn Sie im Pausezustand zuerst die Mikrowellentaste driicken und dann
das Symbol ,+/-“ oder den Schieberegler verwenden, konnen Sie die
Mikrowellenleistung andern.

Kindersicherung

Wenn Sie im Bereitschaftsbetrieb die Taste der Kindersicherung fiir 3 Sekunden
driicken, erleuchtet sich das Symbol der Kindersicherung und es aktiviert sich die
Kindersicherung. Wenn Sie die Kindersicherung deaktivieren wollen, driicken Sie
erneut die Taste der Kindersicherung fiir 3 Sekunden. Die Kindersicherung deaktiviert
sich und das Symbol der Kindersicherung erlischt.

Wenn die Kindersicherung aktiv ist, kann der Mikrowellenbetrieb nicht abgebrochen
werden.
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AUTOMATISCHE REZEPTE

Ihr Backofen verfligt Giber eine breite Auswahl automatischer Rezepte, die Ihnen
ermdglichen, herausragende Rezepte einfach zuzubereiten. Wahlen Sie einfach ein
passendes Programm fiir den Typ der Speise, die Sie zubereiten wollen, und gehen Sie
nach den Hinweisen auf dem Display vor.

Nr. Rezepte Mikrowellen Vorheizen Standardgarzeit Gewicht
do1 | Auftauen (Fleisch) JA NEIN 08:00 Minuten 02kg |[0,1kg~15kg
Auftauen .
do2 (Gefligel) JA NEIN 04:48 Minuten 0,2 kg 0,1 kg ~1,5kg
d03 | Auftauen (Fische) JA NEIN 04:00 Minuten 0,2 kg 0,1kg ~1,0 kg
AO01 Popcorn JA NEIN 03:05 Minuten 0,1 kg
Gratinierte
A02 Kartoffeln mit Kise JA NEIN 00:35 Stunden 0,5 kg
A03 Quarkkuchen NEIN NEIN 01:16 Stunden /
10 Minuten
A04 Quiche NEIN 10 vorheizen /
00:40 Stunden
01:15 Stunden
AO05 Hackfleisch NEIN NEIN (Standard) 00:30 1kg 1,0 kg/0,5 kg
Stunde
A06 Marmorkuchen NEIN NEIN 01:20 Stunden /
8 Minuten
A07 Flaches Brot NEIN 8 vorheizen /
00:35 Stunde
7 Minuten
A08 Apfelkuchen NEIN 7 vorheizen /
01:00 Stunde
. . 8 Minuten
A09 ﬁ:;hsazzé?;‘: NEIN 8 vorheizen /
00:35 Stunde
ato | Apfelkuchen mit NEIN NEIN 01:00 Stunde /
Streuseln
Anmerkung

Wenn Sie nach den Rezepten d01, d02, d03, A01, A02 backen, kann das Backblech nicht verwendet werden.
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ZUBEHOR

Ihr Gerdt wird mit einer ganzen Reihe Zubehér geliefert. Hier finden Sie eine Ubersicht
Uber das mitgelieferte Zubehoér zusammen mit Informationen, wie man das Zubehér
richtig verwenden soll.

Mitgeliefertes Zubehor

Ihr Gerat wird mit folgendem Zubehor geliefert:

o—or

i/// \\\i
Drahtrost Backblech
Fir GefaBe, Backformen und Fiir Backen und Braten auf dem
backofengeeignetes Geschirr. Backblech und fiir kleines Geback.
Fir Braten und Grillen von
Speisen.

Backblech aus Glas Backblech aus Glas wird auf
(fakultatives Zubehor) dieselbe Ebene geschoben
wie das normale Backblech

(fakultatives Zubehor)

Das Backblech kann zum Auffangen von Saft oder zur Zubereitung von saftigen
Speisen. Verwenden Sie nur originales Zubehor, denn es ist an lhr Gerdt angepasst. Das
Zubehor kann beim Kundendienst in Fachgeschaften oder online gekauft werden.

Anmerkung

1. Die Warme im Backofen kann zur Verformung des Zubehdrs fiihren, diese Verformung hat
jedoch keinen Einfluss auf seine Funktion. Nach dem Auskiihlen bekommt das Zubehor wieder
seine urspriinglichen Formen.

2. Der Rost kann nicht zur beim Grillen verwendet werden, aber auch beim Backen mit den

Mikrowellen. Das Backblech kann dagegen im Mikrowellenbetrieb nicht verwendet werden.

. Die zweite Ebene wird fiir die Mikrowellenfunktion empfohlen, die fiir das Backen am besten ist.

4, Verwenden Sie die Mikrowellenfunktion nicht, wenn sich keine Lebensmittel im Garraum
befinden.

5. Im Mikrowellenbetrieb kann nur der Glasteller verwendet werden. Stellen Sie den Glasteller
auf die niedrigste Ebene, um das beste Ergebnis bei der Speisenzubereitung zu erreichen.
(fakultatives Zubehor)

w

19



Einschieben von Zubehor

Der Garraum hat fiinf Backebenen. Die einzelnen Ebenen werden von unten nach oben
gezahlt.

Das Zubehor kann ungefahr bis zur Halfte herausgezogen werden, ohne dass es
umkippt.

Anmerkung

1. Das Zubehor muss in den Garraum immer in der passenden Richtung geschoben
werden.

2. Stellen Sie das Zubehdr in den Garraum so, dass es die Geréatetdr nicht berlhrt.

Sicherungsfunktion

Das Zubehor lasst sich bis zur Halfte herausziehen, ohne dass es umkippt. Dank

der Sicherungsfunktion kann sich das Zubehor wahrend des Herausziehens nicht
umkippen. Damit der Umkippschutz richtig funktioniert, muss das Zubehor in den
Garraum richtig geschoben werden.

Wenn Sie den Rost in den Garraum schieben, vergewissern Sie sich, dass er sich in der
richtigen Position befindet, siehe Abbildung @ ©.

Das Backblech muss in den Garraum in der passenden Richtung geschoben werden,
siehe Abbildung @ @.
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Zubehormontage

Keramische Halter
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ENERGETISCH EFFEKTIVE VERWENDUNG

1. Nehmen Sie sémtliches Zubehdr, das fiir den Backprozess nicht notwendig ist,
heraus.

2. Offnen Sie wihrend des Backens nicht die Tur.

3. Wenn Sie wahrend des Backens die Tiir 6ffnen, schalten Sie den Modus auf
~Beleuchtung” um (ohne Temperaturanderung).

4.  BeiHeizarten ohne Ventilator senken Sie die Temperatur auf 50 °C ungefahr 5 bis
10 Minuten vor dem Ablauf der Garzeit, sodass die Restwarme im Garraum zum
Fertigbacken verwendet werden kann.

5. Verwenden Sie immer, wenn es moglich ist, ,HeiBluft mit Ventilator”. Die
Temperatur kann um 20 bis 30 °C gesenkt werden.

6. Dank der Heizart,Hei3luft mit Ventilator” konnen Sie backen und braten auf
mehreren Ebenen gleichzeitig.

7. Wenn es nicht moglich ist, verschiedene Speisen auf einmal zuzubereiten, konnen
Sie eine Speise nach der anderen backen, um den warmen Garraum zu nutzen.

8.  Heizen Sie den leeren Backofen nur dann, wenn es notwendig ist. Geben Sie die
Speise in den Garraum sofort nach dem Erreichen der eingestellten Temperatur,
worauf Sie die entsprechende Anzeige aufmerksam macht.

9.  Verdecken Sie den Garraumboden nie mit einer Reflexfolie, z.B. mit
Aluminiumfolie.

10. Verwenden Sie immer, wenn es moglich ist, den Timer oder einen
Temperaturfihler.

11.  Verwenden Sie dunkle und leichte Backformen mit Mattoberflache. Versuchen
Sie, schweres Zubehor mit Glanzoberflache zu vermeiden, z.B. aus Edelstahl oder
Aluminium.

12.  Verwenden Sie den Mikrowellenbetrieb nur dann, wenn sich Lebensmittel im
Garraum befinden.

UMWELTSCHUTZ

Die Verpackung ist so hergestellt, dass sie lhr neues Gerat vor Transportschaden
schitzt. Die verwendeten Materialien wurden sorgfaltig gewahlt und sind recycelbar.
Das Recyceln flihrt zum niedrigeren Verbrauch von Rohstoffen, auBerdem entsteht
weniger Abfall. Die elektrischen und elektronischen Altgerate enthalten wertvolle
Materialien, deshalb diirfen sie nie zusammen mit dem blichen Hausmdll entsorgt

werden.
]
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GESUNDHEITSSCHUTZ

Der Acrylamid entsteht hauptsachlich wahrend des Aufwarmens von Lebensmitteln,
die Stérke enthalten (z.B. Kartoffeln, Pommes frites oder Brot), bei sehr hohen
Temperaturen und fiir eine lange Zeit.

Tipps

. Verwenden Sie kurze Garzeiten.

. Backen oder braten Sie die Speise goldbraun, nicht dunkelbraun.

. GroBere Portionen enthalten weniger Acrylamid.

. Wenn es méglich ist, verwenden Sie die Heizart,,Heilluft mit Ventilator”.

. Pommes frites: Verwenden Sie mehr als 450 g pro Backblech, verteilen Sie die
Pommes frites gleichmafig auf dem Backblech und wenden Sie sie allmahlich um.
Halten Sie Hinweise auf der Produktverpackung ein, falls sie vorhanden sind, um die
besten Ergebnisse zu erreichen.

u b wWN =

WARTUNG DES GERATS

Reinigungsmittel

Bei sorgféltiger Pflege und Reinigung behélt Ihr Backofen sein Aussehen und bleibt
eine langere Zeit im guten Zustand. In diesem Kapitel erklaren wir Ihnen, wie Sie lhr
Gerat richtig reinigen und warten sollen.

Um die Beschadigung verschiedener Oberflichen mit einem ungeeigneten
Reinigungsmittel zu vermeiden, halten Sie die in der Tabelle angefiihrten Hinweise
ein. Je nach Geratemodell missen auf/in Ihrem Gerat nicht alle angegebenen Gebiete
vorhanden sein.

Achtung!
Oberflachenbeschadigungsrisiko

Folgende Reinigungsmittel diirfen nicht verwendet werden:

1. Scharfe oder abrasive Reinigungsmittel.

2. Reinigungsmittel mit hoher Alkoholkonzentration.

3. Harte Topfkratzer und Reinigungsschwdamme.

4. Hochdruck- und Dampfreiniger.

5. Spezielle Reinigungsmittel, die auf heiles Gerat aufgetragen werden.

Neue Schwammtiicher miissen vor der Verwendung griindlich gewaschen
werden.

Tipp

Wir empfehlen Ihnen nachdriicklich, empfohlene Reinigungs- und Pflegemittel beim
Kundendienst einzukaufen. Halten Sie die Hinweise des Reinigungsmittelherstellers
ein.
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Gerdteteil Reinigung

Geratevorderseite aus

Edelstahl

HeiBes Seifenwasser:

Reinigen Sie mit einem Tuch und wischen Sie mit einem
weichen Tuch trocken. Flecke aus Kalk, Fett, Starke und
Albumin (z.B. Eiweil}) missen sofort entfernt werden,
ansonsten kann es zur Korrosion kommen. Spezielle
Reinigungsmittel fir Edelstahloberflachen sind beim
Kundendienst oder in Fachhdndeln zu kaufen. Tragen Sie
eine sehr diinne Schicht des Reinigungsmittels mit einem
weichen Tuch auf.

Kunststoff

HeiBes Seifenwasser:

Reinigen Sie mit einem Kiichentuch und dann wischen Sie
mit einem Tuch trocken. Verwenden Sie weder Glasreiniger
noch Glasschaber.

Lackierte Oberflachen

HeiBBes Seifenwasser:
Reinigen Sie mit einem Kiichentuch und dann wischen Sie
mit einem Tuch trocken.

Bedienblende

HeiBes Seifenwasser:

Reinigen Sie mit einem Kiichentuch und dann wischen Sie
mit einem Tuch trocken. Verwenden Sie weder Glasreiniger
noch Glasschaber.

HeiBes Seifenwasser:
Reinigen Sie mit einem Kiichentuch und dann wischen Sie

Backofentun mit einem Tuch trocken. Verwenden Sie weder Glasreiniger
noch Glasschaber.
HeiBes Seifenwasser:
Reinigen Sie mit einem Kiichentuch und dann wischen Sie
Turgriff mit einem Tuch trocken. Falls ein Kalkentferner in Berlihrung

mit dem Tirgriff kommt, wischen Sie ihn sofort weg, denn
nach einiger Zeit lassen sich die Flecke nicht mehr entfernen.

Emaillierte und
selbstreinigende
Oberflachen

Halten Sie die Hinweise fiir die Garraumoberflachen ein, die
in der Tabelle angegeben sind.

Glasdeckel der
Innenbeleuchtung

HeiBBes Seifenwasser:

Reinigen Sie mit einem Kiichentuch und dann wischen Sie
mit einem Tuch trocken. Falls der Garraum sehr schmutzig
ist, verwenden Sie spezielles Backofenreinigungsmittel.

HeiBes Seifenwasser:

e el g Reinigen Sie mit einem Kiichentuch. Scheuern Sie nicht.
Reinigungsmittel fiir Edelstahl: Halten Sie die Hinweise des

Backofentur aus Herstellers ein.

Edelstahl Verwenden Sie zur Reinigung keine Reinigungsmittel und

Schaber, die flir Metall und Glas bestimmt sind.
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Gerdteteil Reinigung

HeiBBes Seifenwasser:
Weichen Sie ein und reinigen Sie mit einem Tuch oder einer

2Bz Burste. Wenn das Zubehor allzu schmutzig ist, verwenden
Sie einen Edelstahltopfkratzer.
HeiBBes Seifenwasser:

Schienen Weichen Sie ein und reinigen Sie mit einem Tuch oder einer

Burste.

HeiBBes Seifenwasser:

Weichen Sie ein und reinigen Sie mit einem Tuch oder

einer Birste. Entfernen Sie das Schmiermittel, das auf den

Schienen aufgetragen ist, nicht. Die Schienen lassen sich

besser reinigen, wenn sie eingeschoben sind. Reinigen Sie

sie nie im Geschirrspliler.

HeiBBes Seifenwasser:

Fleischthermometer Weichen Sie ein und reinigen Sie mit einem Tuch oder einer
Burste. Verwenden Sie zur Reinigung keinen Geschirrspiler.

Schiebesystem

Anmerkungen

1. Leichte Farbunterschiede auf der Geratevorderseite sind durch die Verwendung
verschiedener Materialien bedingt wie Glas, Kunststoff und Metall.

2. Schatten auf der Turverkleidung, die wie Streifen aussehen, entstehen durch
Reflexionen der Backofenbeleuchtung.

3. Das Email ist mit hohen Temperaturen gebrannt. Dies kann leichte Farbunterschiede
verursachen. Es handelt sich um eine normale Erscheinung, die keinen Einfluss auf
den Backofenbetrieb hat. Die Réander diinner Blecke lassen sich nicht vollstandig mit
Email bedecken, deshalb konnen diese Kanten rau sein. Es hat jedoch keinen Einfluss
auf den Antikorrosionsschutz.

4. Halten Sie das Gerat immer sauber und entfernen Sie alle Unsauberkeiten sofort,
damit sie sich nicht ansammeln.

Tipps

1. Reinigen Sie den Garraum nach jeder Verwendung, sodass die Speisereste nicht
anbrennen.

2. Flecke aus Kalk, Fett, Starke und Albumin (z.B. Eiwei8) miissen sofort entfernt
werden.

3. Flecke aus Speisen mit Zuckerinhalt sollten sofort entfernt werden, wenn sie noch
warm sind.

4. Verwenden Sie passendes Geschirr, z.B. Backschiissel.
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GERATETUR

Schienen

Wenn Sie die Schienen und den Garraum reinigen wollen, kdnnen Sie die Schienen
herausnehmen und dann reinigen. lhr Gerat behdlt sein Aussehen und bleibt eine
lange Zeit im guten Zustand.

1. Nehmen Sie weil3es Teflonzubehor heraus.

2. Heben Sie den Seitenhalter an.

3. Nehmen Sie den Seitenhalter heraus.

3
<
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BESEITIGUNG VON PROBLEMEN

Wenn es zu einer Stérung kommt, versuchen Sie, das Problem mit eigenen Kraften
gemaB den Hinweisen in der folgenden Tabelle zu beheben. Wenn es lhnen nicht
gelingt, kontaktieren Sie den Kundendienst.

Die technischen Stérungen des Gerates kdnnen oft leicht beseitig werden.

Wenn die zubereitete Speise |hren Vorstellungen nicht ganz entspricht, finden Sie in
dieser Gebrauchsanleitung viele niitzliche Tipps und Ratschlage.

Problem

Mogliche

Anmerkungen/Losung

Das Gerat
funktioniert
nicht.

Ursache

Qefekte Prufen Sie den Sicherungsschrank.
Sicherung.

Prifen Sie, ob das Kiichenlicht oder andere
Stromausfall.

Kiichengerate funktionieren.

Die Drehwahler

Die Drehwahler

Die Drehwahler lassen sich demontieren.

haben sich wurden Stecken Sie die Drehwahler einfach auf die
aus der . Halter in der Bedienblende und driicken Sie
. versehentlich o . o
Bedienblende sie hinein, sodass sie einrasten und wie uUblich
. gelockert. N
gelost. drehen kdnnen.
Die Drehwahler konnen demontiert werden.
Um sie zu lockern, entfernen Sie sie aus den
Haltern. Driicken Sie gegebenenfalls auf den
AuBenrand der Drehwahler, um sie leicht
. - zu entfernen. Reinigen Sie die Drehwahler
Die Drehwahler T .
. Schmutz vorsichtig mit einem Tuch und Seifenwasser.
drehen sich . L o .
Uit unter den Wischen Sie sie dann mit einem weichen

Schwierigkeiten.

Drehwahlern.

Tuch trocken. Verwenden Sie keine scharfen
und abrasiven Materialien. Weichen Sie

die Drehwahler nicht ein und reinigen Sie
sie nie im Geschirrspller. Entfernen Sie die
Drehwahler aus den Haltern nicht allzu oft,
ansonsten werden die Halter unstabil.

Der Ventilator funktioniert in der
Heizart,,Umluft mit Ventilator”

nicht.

Es handelt sich um einen normalen Betrieb.
Die Warme wird am besten verteilt und der
Backofen hat die bestmdgliche Leistung.

Wahrend des Backens sind
Gerausche zu horen und in der
N&he der Bedienblende stromt Luft.

Der Ventilator arbeitet ununterbrochen,

um hohe Luftfeuchtigkeit im Garraum

zu vermeiden und um den Backofen zu
kiihlen. Der Kiihlventilator schaltet sich dann
automatisch aus.
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Es wurde eine andere Temperatur eingestellt.
Prifen Sie die Temperatureinstellung. Die
Zutatenmenge unterscheidet sich von der
Angabe im Rezept. Priifen Sie das Rezept.

Die Speise ist trotz der im Rezept
angegebenen Garzeit nicht
ausreichend durchgebacken.

Die Temperatureinstellung ist sehr hoch.
Schieben Sie das Zubehor auf eine andere
Hohe. Priifen Sie das Rezept und die
Einstellungen. Die Beschichtung und/oder
Farbe und/oder Material der Backform eignet
sich flr die eingestellte Backofenfunktion
nicht. Wenn Sie strahlende Warme verwenden,
z.B. die Heizart,Ober- und Unterhitze”, sollten
Sie nach matten, dunklen und leichten
Backformen greifen.

UngleichmaBiges Backen.

Die Beleuchtung funktioniert nicht. | Die Gliihbirne muss ausgetauscht werden.

Warnung - Stromschlaggefahr!

Unsachgemaf3e Reparaturen sind gefdhrlich. Die Reparaturen und den Austausch des
beschadigten Netzkabels darf nur unser geschulter Techniker des Kundendienstes
durchfiihren. Wenn das Gerat eine Stérung aufweist, trennen Sie es vom Stromnetz
oder schalten Sie den Sicherheitsschalter im Sicherungsschrank aus. Kontaktieren Sie
den Kundendienst.

Maximale Betriebszeit
Die maximale Betriebszeit dieses Gerates betragt 9 Stunden. Nach Ablauf dieser Zeit
wird das Gerat automatisch ausgeschaltet, falls Sie vergessen, es selbst zu tun.

Austausch der Gliihbirne im Garraum
Wenn die Glihbirne im Garraum nicht funktioniert, kontaktieren Sie den Kundendienst.
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KUNDENDIENST

Falls Ihr Gerdt eine Reparatur braucht, kontaktieren Sie unseren Kundendienst. Wir
finden immer eine passende Losung. Kontaktieren Sie den Verkaufer, bei dem Sie
dieses Gerat gekauft haben. Wenn Sie uns anrufen, geben Sie die Modellnummer und
S/N an, sodass wir Ihnen einen guten Rat geben kdnnen. Das Typenschild mit diesen
Angaben finden Sie nach dem Offnen der Backofentiir.

Nennspannung: 230V  Nennleistung:1600 W (Mikrowellen), 2200 W (Grill)
Nennfrequenz: 50Hz  Mikrowellenausgang: 800 W; 2450 MHz

CeEX

Warnung

Dieses Gerdt muss in Ubereinstimmung mit giiltigen Vorschriften installiert und nur
in einem gut belifteten Raum verwendet werden. Lesen Sie vor der Installation und
Erstverwendung des Gerates diese Gebrauchsanleitung.

Die Hauptfunktion des Gerates ist Grill, die Nebenfunktion sind Mikrowellen.

Anmerkung

Wir empfehlen Sie darauf, dass der Besuch des Servicetechnikers nicht kostenlos ist,
und zwar nicht einmal wahrend der Garantiezeit.

Verlassen Sie sich auf die Professionalitat des Herstellers. Sie kdnnen dann sicher sein,
dass die Reparatur von geschulten Servicetechnikern durchgefiihrt wird und dass
dabei nur Originalersatzteile verwendet werden. Wir bedanken uns bei lhnen nochmals
fir den Einkauf der kombinierten Mikrowelle Midea und wiinschen uns, dass Ihnen
unser Gerat leckere Speisen und ein gliickliches Leben bringt.
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TIPPS UND TRICKS

Maochten Sie nach Ihrem
eigenen Rezept backen?

Versuchen Sie zuerst, Einstellungen dhnlicher
Rezepte zu verwenden, und optimalisieren Sie den
Backprozess je nach erreichten Ergebnissen.

Ist der Kuchen schon
gebacken?

Ungeféhr 10 Minuten vor dem Garzeitende stechen
Sie in den Kuchen einen Zahnstocher. Wenn er nach
dem Herausziehen trocken ist, ohne rohen Teig, ist
der Kuchen fertig.

Der Kuchen verliert nach dem
Backen und Auskiihlen an
Volumen.

Versuchen Sie die Temperatureinstellung um 10 °C
senken und priifen Sie griindlich die Hinweise zur
mechanischen Manipulierung mit dem Teig.

Der Kuchen ist in der Mitte
wesentlich héher als an den
Randern.

Schmieren Sie die duBeren Rander der Backform
nicht mit Fett.

Der Kuchen ist auf der
Oberflache sehr braun.

Verwenden Sie eine niedrige Ebene oder stellen
Sie eine niedrigere Temperatur ein (dies kann zur
ldangeren Garzeit flihren).

Der Kuchen ist sehr trocken.

Stellen Sie um 10 °C héhere Temperatur ein (dies
kann zur kiirzeren Garzeit fihren).

Die Speise sieht sehr gut aus,

aber drinnen ist sie sehr feucht.

Stellen Sie um 10 °C niedrigere Temperatur ein (dies
kann zur langeren Garzeit fihren) und prifen Sie
das Rezept.

Das Anbraunen ist nicht
gleichmagig.

Stellen Sie um 10 °C niedrigere Temperatur ein (dies
kann zur langeren Garzeit fihren). Verwenden Sie
die,Ober- und Unterhitze” auf einer Ebene.

Der Kuchen ist unten weniger
braun.

Wahlen Sie eine niedrigere Ebene aus.

Backen auf mehreren Ebenen
gleichzeitig: Die Speise auf
einer Ebene ist dunkler als auf
einer anderen Ebene.

Wenn Sie auf mehreren Ebenen backen, verwenden
Sie eine Heizart mit Ventilator und nehmen Sie nach
dem Fertigbacken die Backbleche eins nach dem
anderen. Es missen nicht alle Speisen gleichzeitig
fertig sein.

Kondensatbildung wéhrend
des Backens.

Der Dampf ist Teil des Backvorganges und stromt
aus dem Backofen zusammen mit der kalten

Luft. Dieser Dampf kann auf verschiedenen
Backofenoberflachen oder in der Nahe des
Backofens kondensieren und Wassertropfen bilden.
Es geht um einen physikalischen Prozess, der nicht
vollstandig vermieden werden kann.
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Welche Backformen kdnnen
verwendet werden?

Es kann beliebiges warmebestandiges Geschirr
verwendet werden. Wir empfehlen Ihnen,
Aluminiumgeschirr zu verwenden, vor allem wenn
die Lebensmittel sauer sind. Vergewissern Sie sich,
dass der Deckel des GefaBes gut dichtet.

Wie verwendet man die
Funktion des Grills?

Heizen Sie den Backofen fiir 5 Minuten vor

und geben Sie die Speise auf die in dieser
Gebrauchsanleitung angegebene Ebene. Wenn

Sie eine beliebige Grillheizart verwenden,

mussen Sie immer die Backofentiir schlieBen. Die
Backofentiir kann wahrend des Grillens nur dann
geodffnet werden, wenn Sie die Speise hineingeben,
herausnehmen oder kontrollieren.

Wie kann der Backofen wahrend
des Grillens sauber gehalten?

Verwenden Sie das Backblech, das mit 2 Liter
Wasser gefiillt ist, auf der ersten Ebene. Fasst alle
Flussigkeiten, die aus der Speise tropfen, werden in
das Backblech aufgefangen.

Das Heizelement in allen
Grillheizarten schaltet sich ein
und aus.

Es handelt sich um eine normale Erscheinung, die
von der Temperatureinstellung abhangt.

Wie soll man den Backofen
einstellen, wenn das Gewicht
des Fleischs im Rezept nicht
angegeben ist?

Wahlen Sie die Einstellung neben dem Gewicht
des gebratenen Fleischs und andern Sie leicht

die Garzeit. Wenn es moglich ist, verwenden Sie
einen Fleischthermometer, um die Temperatur

im Fleischinneren zu prifen. Stecken Sie den
Fleischthermometer vorsichtig in das Fleischsttick,
orientieren Sie sich an den Hinweisen des
Herstellers. Vergewissern Sie sich, dass sich die
Spitze des Thermometers in der Mitte des dicksten
Fleischteiles befindet, sie darf jedoch nicht in der
Nahe der Knochen oder Offnungen sein.

Was passiert, wenn man auf die
Speise im Garraum wahrend
des Backens oder Bratens
FlGssigkeit gie3t?

Die Flissigkeit wird sieden und es entsteht

Dampf als ein normaler physikalischer Prozess.
Seien Sie vorsichtig, weil der Dampf heil3 ist.
Weitere Informationen finden Sie im Kapitel
,Kondensatbildung wahrend des Backens”.

Wenn die FlUssigkeit Alkohol enthalt, kommt die
Flissigkeit schneller zum Sieden und es konnen
Flammen im Garraum entstehen. Achten Sie darauf,
dass die Backofentlir wahrend dieses Prozesses
geschlossen ist. Kontrollieren Sie den Prozess
sorgfaltig. Offnen Sie die Tiir sehr vorsichtig und nur
bei Bedarf.
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PRUFLEBENSMITTEL GEMASS EN 60350-1

°C Ebene Zeit Vorheizen

(min)

Biskuit Wellenform 26 s 170 1 30-35 JA
cm
Kleiner Kuchen 1 Backblech 150 2 30-40 JA
Apfelkuchen Wellenform ©) 20 160 1 70-80 NEIN
cm
Brot 1 Backblech E 210 2 30-35 JA
" JA
Rostbrot Rost Max 5 6-8 .
5 min
. Rost und . Rost 2
Hahnchen Bockbloch @) | 180 | o | 7580 JA

1. Wenn Sie Hahnchen zubereiten, braten Sie es zuerst mit der Unterseite nach oben
und nach 30 Minuten wenden Sie es mit der Oberseite nach oben.

2. Verwenden Sie eine dunkle, matte Form und legen Sie sie auf den Rost.

3. Nehmen Sie das Backblech dann heraus, wenn die Speise fertig ist, auch wenn die
eingestellte Garzeit noch nicht abgelaufen ist.

4. Wahlen Sie eine niedrigere Temperatur ein und priifen Sie die Speise nach Ablauf der
klirzesten Zeit, die in der Tabelle angefiihrt ist.

5. Wenn Sie das Backblech zum Auffangen von tropfenden Flissigkeiten aus der Speise
wahrend des Grillprozesses verwenden, schieben Sie das Blech auf die Ebene 1 und
flllen Sie es mit etwas Wasser.

6. Die Frikadellen sollten nach Ablauf von 2/3 Zeit gewendet werden.

TECHNISCHE ANGABEN (EU 65/2014 UND EU 66/2014)

Anzahl der Garraume 1
Warmequelle Elektrisch
Nutzvolumen 721
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Dear customer:

Thank you for purchasing this device. To ensure that you get the best results from your
new appliance, read the simple instructions in this brochure

Please ensure that the packing material is disposed of in accordance with the current
environmental requirements.

When disposing of any equipment please contact your local waste disposal
department for advice on safe disposal.

This appliance must be only used for its intended purpose. This appliance is intended
to be used in household.
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PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO
EXCESSIVE MICROWAVE ENERGY

(@) Do not attempt to operate this oven with the door open since
this can result in harmful exposure to microwave energy. It is
important not to break or tamper with the safety interlocks.

(b) Do not place any object between the oven front face and the
door or allow soil or cleaner residue to accumulate on sealing
surfaces.

(c) WARNING: If the door or door seals are damaged, the
oven must not be operated until it has been repaired by a
competent person.

ADDENDUM

If the apparatus is not maintained in a good state of cleanliness, its
surface could be degraded and affect the life span of the apparatus
and lead to a dangerous situation.




IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS WARNING

To reduce the risk of fire, electric shock, injury to persons or
exposure to excessive microwave oven energy when using your
appliance, follow basic precautions, including the following:

1.

®©

This appliance can be used by children aged from 8 years

and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance . Cleaning
and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

Read and follow the specific:“PRE - CAUTIONS TO AVOID
POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE MICROWAVE ENERGY*.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
authorized service in order to avoid a hazard. (For appliance
with type Y attachment)

WARNING: It is hazardous for anyone other than authorized
service to carry out any service or repair operation that
involves the removal of a cover which gives protection against
exposure to microwave energy.

WARNING: Liquids and other foods must not be heated in
sealed containers since they are liable to explode.

When heating food in plastic or paper containers, keep an eye
on the oven due to the possibility of ignition.

Only use utensils that are suitable for use in microwave ovens.
If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and
keep the door closed in order to stifle any flames.




10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

18.
19.

20.
21.

22.

Microwave heating of beverages can result in delayed eruptive
boiling, therefore care must be taken when handling the
container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall

be stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard- boiled eggs should not be
heated in microwave ovens since they may explode, even after
microwave heating has ended.

The oven should be cleaned regularly and any food deposits
removed.

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to
deterioration of the surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a hazardous situation.
Only use the temperature probe recommended for this oven.
(for ovens provided with a facility to use a temperature-
sensing probe.)

The microwave oven must be operated with the decorative
door open. (for ovens with a decorative door.)

This appliance is intended to be used in household.

Care should be taken not to displace the turntable when
removing containers from the appliance. (For fixed appliances
and built-in appliances being used equal or higher than 900
mm above the floor and having detachable turntables. But this
is not applicable for appliances with horizontal bottom hinged
door.)

The appliance shall not be cleaned with a steam cleaner.
WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
The microwave oven is intended for heating food and
beverages. Drying of food or clothing and heating of warming
pads, slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to
risk of injury, ignition or fire.




23.
24,

25.

26.

27.

28.
29.

30.

Surface of a storage drawer can get hot.

WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken
to avoid touching heating elements inside the oven.

Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

The appliance is intended to be used built-in.

The appliance must not be installed behind a decorative
door in order to avoid overheating. (This is not applicable for
appliances with decorative door.)

WARNING: When the appliance is operated in the combination
mode, children should only use the oven under adult
supervision due to the temperatures generated.




Causes of damage

Caution!

Creation of sparks: Metal e.g. a spoon in a glass must be kept at least 2cm from the
oven walls and the inside of the door. Sparks could irreparably damage the glass on
the inside of the door.

Water in the hot cooking compartment: Never pour water into the hot cooking
compartment. This will cause steam. The temperature change can cause damage.
Moist food: Do not store moist food in the closed cooking compartment for long
periods.

Do not use the appliance to store food. This can lead to corrosion.

Cooling with the appliance door open: Only leave the cooking compartment to cool
with the door closed. Do not trap anything in the appliance door. Even if the door is
only slightly ajar, the fronts of adjacent units may be damaged over time.

Heavily soiled seal: If the seal is very dirty, the appliance door will no longer close
properly during operation. The fronts of adjacent units could be damaged. Always
keep the seal clean.

Operating the microwave without food: Operating the appliance without food in
the cooking compartment may lead to overloading. Never switch on the appliance
unless there is food in the cooking compartment. An exception to this rule is a short
crockery test (see the section "Microwave, suitable crockery").

Using the appliance door for standing on or placing objects on:

Do not stand or place anything on the open appliance door. Do not place ovenware
or accessories on the appliance door.

Transporting the appliance: Do not carry or hold the appliance by the door handle.
The door handle cannot support the weight of the appliance and could break.
Microwave popcorn: Never set the microwave power too high.

Use a power setting no higher than 600 watts. Always place the popcorn bag on a
glass plate. The disc may jump if overloaded.

Liquid that has boiled over must not be allowed to run through the turntable drive
into the interior of the appliance. Monitor the cooking process. Choose a shorter
cooking time initially, and increase the cooking time as required.

The oven should be cleaned regularly and any food deposits removed since they
may explode, even after microwave heating has ended.

Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to deterioration of the
surface that could adversely affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.




INSTALLATION

min.585
y 595°99

To operate this appliance safe , please be sure that it has been installed to a
professional standard respecting the installation instructions . Damages occur because
of incorrect installation are not within the warranty.

While doing the installation , please wear protective gloves to prevent yourself from
getting cut by sharp edges .

Check the appliance if there is any damage before installation and do not connect the
appliance if thereis .

Before turning on the appliance, please clean up all the packaging materials and
adhesive film from the appliance.

The dimensions attached are in mm.

It is necessary to have the plug accessible or incorporate a switch in the fixed wiring, in
order to disconnect the appliance from the supply after installation when necessary.
Warning: The appliance must not be installed behind a decorative door in order to
avoid overheating.




@

9x2

Once the oven has been lifted into place inside the appliance housing, locate the two
holes in the casing of the oven and fix it into place using @, & and ©.

Caution
Do not over tighten the screws @ to avoid damage to the oven or appliance housing -
use a screwdriver only!
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OPERATING THE APPLIANCE

COMPONENT

Q=@ 0 |
B Aed

@ @ _ VU A Dl

1 2 3 4 5 6 13 7 4 8 9 10 11 12

1. Cancel Cancel the current state and enter standby mode.

B 2. Micro wave symbol Use microwave and microwave combination function.

3.Timer / Child-Proof Lock Use timer function/use child-proof lock with 3s press

4, End time Set an end time to the cooking duration.

@ 5. Quick preheat Use this to have a quick preheat.

6. F-symbol Touch the F-symbol to select functions. You can fast switching
by a long press.

B  7.Slider You can use the slider or “+/-"symbol nearby to change the
adjustment values shown in the display.

8. Auto recipes Press to use autorecipes.

9. Clock/Time/Temperature Set clock in standby mode/Change between time setting and
temperature setting.

A 10.Weight Press to set weight when you use autorecipes.

B 11.Lamp Switch on and off lamp.

Bl  12.Start Start and pause the cooking process.

B  13.Minussign You can use the “-" symbol nearby to change the adjustment
values shown in the display.

14. Plus sign You can use the “+” symbol nearby to change the sign
adjustment values shown in the display.
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BEFORE USING THE APPLIANCE

First using for the first time

Before using the appliance to prepare food for the first time, you must clean the
cavity and accessories.

1. Remove all stickers, surface protection foils and transport protection parts.

2. Remove all accessories and the side-racks from the cavity.

3. Clean the accessories and the side-racks thoroughly using soapy water and a dish
cloth or soft brush.

4. Ensure that the cavity does not contain any leftover packaging, such as polystyrene
pellets or wooden piece which may cause risk of fire.

5. Wipe the smooth surfaces in the cavity and the door with a soft, wet cloth.

6. To remove the new-appliance smell, heat up the appliance when empty and with
the oven door closed.

7. Keep the kitchen highly ventilated while the appliance is heating up first time. Keep
children and pets out of the kitchen during this time. Close the door to the adjacent
rooms.

8. Adjust the settings indicated. You can find out how to set the heating type and the
temperature in the next section.

Settings
Heating Mode E

Temperature 250°C
Time 1h

After the appliance has cooled down:

1. Clean the smooth surfaces and the door with soapy water and a dish cloth.
2. Dry all surfaces.
3. Install the side-racks.

Setting clock time

Before the oven can be used, the time should be set.

1. After the oven has been electrically connected, touch the clock symbol then you can
set time of day in hours by slider or”+/-"sign.

2. Touch clock symbol again then you can set time in minutes by slider or”+/-"sign.

3. Touch clock symbol to finish the setting.

NOTE: The clock has a 24 hour display.
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TYPES OF HEATING

Your appliance has various operating modes which make your appliance easier to use.
To enable you to find the correct type of heating for your dish, we have explained the
differences and scopes of application here.

Types of Heating Temperature Use

E Conventional 30~250°C For tra‘dmonél baking and roasting on one Igvel.
Especially suitable for cakes with moist toppings.

Convection 50~250°C For baking and roasting on one or more levels. Heat
comes from the ring heater surrounding the fan evenly.

—_— For baking and roasting on one or more levels. The fan

i Conventional + Fan 50~250°C distributes the heat from the heating elements evenly
around the cavity.

— For grilling small amounts of food and for browning

. Radiant Heat 150~250°C food. Please put the food in the center part under the
grill heating element.

== ) For grilling flat items and for browning food. The fan

3 _EQP

re Double Grill + Fan 50~250°C distributes the heat evenly around the cavity.

Double Grill 150~250°C For grilling flat items and for browning food.
For pizza and dishes which need a lot of heat from

Pizza 50~250°C underneath. The bottom heater and ring heater will

_— work.

! Bottom Heat 30-220°C For add extra browning to the bases of pizzas, pies, and
pastries. Heating come from the bottom heater.

* .

Defrost _ For gently defrosting frozen food.

@ Dough Proving 30~45°C For making yeast dough and sourdough to prove and

culturing yogurt.

Caution!

If you open the appliance door during an on-going operation, the operation will be
paused. Please be especially careful with the risk of burns.
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Notes

1. To defrost big portions of food, it is possible to remove the side-racks and place the
container on the cavity floor.

2. To warming tableware, it is beneficial to remove the side-racks and the heating
modes “Hot Air Grilling” and “Fan Heating” with temperature setting of 50°C are
useful. “Hot Air Grilling” should be used, if more than half of the cavity floor is
covered by the tableware.

3. Due to an optimum evenness of heat distribution inside the cavity during “Fan
Heating’, the fan will work at certain times of the heating process, to guaranty the
best possible performance.

Cooling fan

The cooling fan switches on and o as required. The hot air escapes above the door.
Caution!
Do not cover the ventilation slots. Otherwise, the appliance may overheat.

To make the appliance cools down more quickly after the operation, the cooling fan
may continue to run for a period afterwards.

USING YOUR APPLIANCE

Cooking with oven

1. After the oven has been electrically connected, touch the oven-function symbol to
select functions, use the slider or “+/-“sign to set cooking temperature.

2. Touch Start/Pause symbol, oven begin to work, if not, oven will back to clock after 5
minutes.

3. During the cooking process, you can touch (@) to cancel it.

NOTE: After temperature setting, you can touch clock symbol E& to set the cooking
duration time, you can set it by slider or”+/-"sign .

Quick preheat

You can use quick preheat to shorten the preheat time. When you select a function,
touch the quick preheat symbol {@,the mark of quick preheat in the screen will lights
up. If this function can’t quick preheat, then there will be a“beep”, there is no quick
preheat in auto recipes, defrost and dough proving.

14



Set a finish time
Then you finished the time setting, you can set a time when cooking end.

1. Touch B, then you can use slider or “+/-“sign to set end time in hours, touch
again then set it in minutes. When you finished the setting, touch B to make sure.

2. When you set the end time, you need set cooking duration time. Please check
cooking with oven — NOTE to see how to set cooking duration time.

3. For example, when you set end time is 10 o'clock, and cooking duration time is 1
hour, then oven will heat up at 9 o'clock, and finish at 10 o'clock.

Notes

1. Set the appointment time before choosing the menu, or select the menu before
setting the appointment time can be.

2. No reservation function for thawing, hot, automatic menu, microwave combination,
microwave and fermentation.

Change during cooking

During the period of appliance operating, you can change the heating type setting
and temperature setting by oven-function or slider. After the change, if there no other
action after 6 seconds the oven will heat as what you changed.

If you want change cooking duration time in the cooking process, please touch
and change it by slider or “+/-“ sign. After the change, if there no other action after 6
seconds the oven will work as what you changed. During the cooking process with a
end time setting, or in the auto recipes, you can't do any change.

When you want cancel the cooking process, please touch [@).

Notes

1. Changing modes/temperature/rest cooking time may have some negative influences
for the result of cooking, we warmly recommend you not to do so unless you are
well experienced on cooking.

Caution!

After the appliance switched o, it becomes very hot especially inside the cavity. Never
touch the interior surfaces of the appliance or the heating elements. Use oven gloves to
remove accessories or ovenware from the cavity, and allow the appliance to cool down.
Keep children at a safe distance at the same time to avoid the injury of burns.

Timer

You can use timer function by touch [@). When the time arrived, oven will give “beep”
for remind. At the first touch of [@), set timer by hours, then touch [@] again, set timer by
minutes. Touch [€] again and the setting is finished.

You can set the timer before and during cooking process, but when you are selecting
function and temperature, it's not available. Booking and reminders can not be set at
the same time..
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Microwave and microwave combination
1. Your appliance has 4 kinds of microwave functions, including single microwave and
microwave combination.

Types of Heating Default power Default Temperature Time
temperature
== Microwave 800W / / 00:10-30:00min
o= Microwave + 320W 160°C 50~250°C | 00:01-01:30hr
Ead convection
oA IR | Vicrowave + 320W 180°C 50~250°C | 00:01-01:30hr
ISl g | double grill+
e Microwave + 320w 180°C 50~250°C | 00:01-01:30hr
~—~— pizza mode
5 4 3 2 1
Microwave Power 100% (800) | 70% (560) | 50% (400) | 30% (240) | 10% (80)
Combination Power 40% (320) | 30% (240) | 20% (160) | 10% (80)

2. The standby state is pressed by the microwave key, the microwave function is
selected, the microwave icon is lit, the default time is 1 minute, the default power
is 800W, and then the microwave bond is pressed, the power is flashing, and the
microwave power can be changed by pressing the sliding slider. The change range is
80W~ 800W, a total of 5 paragraphs, see the list below.

3. Press the time key, microwave time flicker, press slide bar to change the microwave
time, change the range of 10 seconds to 30 minutes, step in 10 seconds within 15
minutes, step in more than 15 minutes for 30 seconds.

4. General .hot air tube, upper tube + infrared + hot fan, pizza three menus can be
combined with microwave function, choose other menus and press microwave keys
invalid, accompanied by invalid buzzer.

. Always press the microwave key to cancel the microwave function for 3 seconds.

6. The power of the microwave and combination function can be remembered after

the standby state is selected. Until the menu is run or the cancel key is cancelled, the
default value is returned.

(9]

Note

1. When microwave cooking is suspended, time and power flashing display.

2. In the suspended state, press the microwave key first, then press the “+,-" sign or
sliding slider to change the microwave power.
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Childproof lock
In standby, reminder, reservation and menu work, pause state, long press the reminder
key 3s, beep, lock, Child Lock Icon Lit; Then Long Press the reminder key 3s, beep,

unlock, child lock icon extinguished.

In the child lock state, the microwave function can not be cancelled.

AUTOMATIC RECIPES

Your oven has a wide range of Automatic programs to enable you to achieve excellent
results with ease. Simply select the appropriate program for the type of food you are
cooking and follow the instructions in the display.

\[o) Recipes Microwave Preheat Default time Weight
do1 Def“’s)t (Meat YES NO 08:00 min 02Kg | 0.1Kg ~1.5Kg
do2 Defrost (Poultry) YES NO 04:48 min 0.2Kg 0.1Kg ~1.5Kg
do3 Defrost (Fish) YES NO 04:00 min 0.2Kg 0.1Kg ~1.0Kg
AO01 Popcorn YES NO 03:05 min 0.1Kg
A02 Potato cheese YES NO 00:35 hr 0.5Kg

gratin
A03 Cheese Cake NO NO 01:16hr /
. . Preheat for 10
A04 Quiche Loraine NO 10 minutes 00:40 hr /
01:15hr (default)
AO05 Meatloaf NO NO 00:30hr 1Kg 1.0kg/0.5Kg
A06 Marmor Cake NO NO 01:20hr /
Preheat for 8
A07 Flat Bread NO 8 minutes 00:35hr /
) Preheat for7
A08 Apple Pie NO 7 01:00hr /
Fresh Pizza on a Preheat for 8
A09 Tray NO 8 minutes 00:35hr /
Alp | AppleCakewith NO NO 01:00hr /
Crumbles
Note

When you cook with recipes d01, d02, d03, A01, A02, the tray can’t be used.
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ACCESSORIES

Your appliance is accompanied by a range of accessories. Here, you can find an
overview of the accessories included and information on how to use them correctly.

Accessories included
Your appliance is equipped with the following accessories:

Jo—of

=\

Wire Rack Baking Tray
For ovenware, cake tins and For tray bakes and small
ovenproof dishes. For roasts baked products. (do not use in
and grilled food microwave heating)

Bakeing tray- glass Bakeing tray- glass is installed in
the same position as Baking Tray

You can use the tray to place liquid or cooking food with juice.
Only use original accessories. They are specially adapted for your appliance.
You can buy accessories from the after-sales service, from specialist retailers or online.

Note

1. The accessories may deform when they become hot. This does not aect their
function. Once they have cooled down again, they regain their original shape.

2. The wire rack can be used not only for grill cooking, but also for microwave cooking.
And, the tray can't be used for microwave cooking.

3. The second layer of the appliance is recommended for microwave function which
cooking best.

4. Do not use microwave function without any food in the cavity.

5. When cooking only the microwave function, please use only the glass tray.In order to
ersure best cooking effect, the glass tray should be placed on the lowest level of the
rack. (optional accessories)

18



Inserting accessories
The cavity has five shelf positions. The shelf positions are counted from the bottom up.

The accessories can be pulled out approximately halfway without tipping.

Note

1. Ensure that you always insert the accessories into the cavity the right way round.

2. Always insert the accessories fully into the cavity so that they do not touch the
appliance door.

Locking function

The accessories can be pulled out approximately halfway until they lock in place. The
locking function prevents the accessories from tilting when they are pulled out. The
accessories must be inserted into the cavity correctly for the tilt protection to work
properly.

When inserting the wire rack, ensure the wire rack is onto the right facing direction like
the picture @ ©.

When inserting the backing tray, ensure the backing tray is onto the right facing
direction like the picture @ @.
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Inserting accessories

The ceramic clips
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ENERGY EFFICIENT USE

Remove all accessories, which are not necessary during the cooking & baking
process.

2. Do not open the door during the cooking & baking process.

3. Ifyou open the door during cooking & baking, switch the mode to “Lamp”
(Without change the temperature setting).

4.  Decrease the temperature setting in not fan assisted modes to 50°C at 5min to
10min before end of cooking & baking time. So you can use the cavity heat to
complete the process.

5. Use“Fan Heating’, whenever possible. You can reduce the temperature by 20°C to
30°C.

6.  You can cook and bake using “Fan Heating” on more than one level at the same
time.

7. Ifitis not possible to cook and bake different dishes at the same time, you can
heat one after the other to use the preheat status of the oven.

8. Do not preheat the empty oven, if it is not required.

If necessary put the food into the oven immediately after reaching the
temperature indicated by switching off the indicator light the first time.

9. Do not use reflective foil, like aluminum foil to cover the cavity floor.

10. Use the timer and or a temperature probe whenever possible.

11.  Use dark matt finish and light weighted baking molds and containers. Try not to
use heavy accessories with shiny surfaces, like stainless steel or aluminum.

12. Do not use microwave function without any food in the cavity.

ENVIRONMENT

The packaging is made for protect your new appliance against damages during
transport.

The materials used are selected carefully and should be recycled. Recycling reduces
the use of raw materials and waste. Electrical and electronic appliances often contain
valuable materials. Please do not dispose of it with your household waste.
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HEALTH

Acrylamide occurs mainly by heating up starchy food (i.e. potato, French fries, bread) to
very high temperatures over long times.

Tips

. Use short cooking times.

. Cook food to a golden yellow surface color, do not burn it to dark brown colors.

. Bigger portions have less acrylamide.

. Use“Fan Heating” mode if possible.

. French fries: Use more than 4509 per tray, place them evenly spread and turn them
time by time. Use the product information if available to get the best cooking result.

u b wWwN =

MAINTENANCE YOUR APPLIANCE

Cleaning Agent

With good care and cleaning, your appliance will retain its appearance and remain fully
functioning for a long time to come. We will explain here how you should correctly care
for and clean your appliance.

To ensure that the different surfaces are not damaged by using the wrong cleaning
agent, observe the information in the table. Depending on the appliance model, not all
of the areas listed may be on/in your appliance.

Caution!
Risk of surface damage

Do not use:

1. Harsh or abrasive cleaning agents.

2. Cleaning agents with a high alcohol content.

3. Hard scouring pads or cleaning sponges.

4. High-pressure cleaners or steam cleaners.

5. Special cleaners for cleaning the appliance while it is hot.

Wash new sponge cloths thoroughly before use.
Tip

Highly recommended cleaning and care products can be purchased through theafter-
sales service. Observe the respective manufacturer’s instructions.
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Area Appliance

exterior

Cleaning

Appliance exterior
Stainless steel front

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
Remove flecks of limescale, grease, starch and albumin (e.g.
egg white) immediately.

Corrosion can form under such flecks.

Special stainless steel cleaning products suitable for hot
surfaces are available from our after-sales service or from
specialist retailers.

Apply a very thin layer of the cleaning product with a soft
cloth.

Plastic

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do
not use glass cleaner or a glass scraper.

Painted surfaces

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

Control panel

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth. Do
not use glass cleaner or a glass scraper.

Hot soapy water:

Door panels Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
Do not use a glass scraper or a stainless steel scouring pad.
Hot soapy water:
Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.

Door handle If descaler comes into contact with the door handle, wipe it

o immediately. Otherwise, any stains will not be able to be
removed.

Enamel surfaces and
self-cleaning surfaces

Observe the instructions for the surfaces of the cooking
compartment that follow the table.

Glass cover for the
interior lighting

Hot soapy water:

Clean with a dish cloth and then dry with a soft cloth.
If the cooking compartment is heavily soiled, use oven
cleaner.

Door seal
Do not remove

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth. Do not scour.

Stainless steel door
cover

Stainless steel cleaner:

Observe the manufacturer’s instructions.
Do not use stainless steel care products.
Remove the door cover for cleaning.
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Area Appliance Cleaning

exterior

Hot soapy water:

Soak and clean with a dish cloth or brush.

If there are heavy deposits of dirt, use a stainless steel
scouring pad.

Accessories

Hot soapy water:

el Soak and clean with a dish cloth or brush.

Hot soapy water:
Clean with a dish cloth or a brush.

Pull-out system Do not remove the lubricant while the pull-out rails are
pulled out. It is best to clean them when they are pushed in.
Do not clean in the dishwasher.

Hot soapy water:
Meat thermometer Clean with a dish cloth or a brush. Do not clean in the
dishwasher.

Notes

1. Slight differences in color on the front of the appliance are caused by the use of
different materials, such as glass, plastic and metal.

2. Shadows on the door panels, which look like streaks, are caused by reflections made
by the interior lighting.

3. Enamel is baked on at very high temperatures. This can cause some slight color
variation. This is normal and does not aect operation. The edges of thin trays cannot
be completely enameled. As a result, these edges can be rough. This does not impair
the anti-corrosion protection.

4. Always keep the appliance clean and remove dirt immediately so that stubborn
deposits of dirt do not build up.

Tips

1. Clean the cooking compartment after each use. This will ensure that dirt cannot be
baked on.

2. Always remove flecks of lime scale, grease, starch and albumin (e.g. egg white)
immediately.

3. Remove flecks of food with sugar content immediately, if possible, when the fleck is
still warm.

4. Use suitable ovenware for roasting, e.g. a roasting dish.
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APPLIANCE DOOR

Rails

When you want have a good cleaning for the rails and cavity, you can remove the
shelves and clean it. In this way your appliance will retain its appearance and remain
fully functional for a long time to come.

1. Take off white Teflon accessories.

2. Lift the side rack.

3. Take the side rack out.
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CURE YOUR APPLIANCE WHEN NEEDED

If a fault occurs, before calling the after-sales service, please ensure that is not because
of incorrect operations and refer to the fault table, attempt to correct the fault yourself.
You can often easily rectify technical faults on the appliance yourself.

If a dish does not turn out exactly as you wanted, you can find many tips and
instructions for preparation at the end of the operating manual.

Fault Possible Cause Notes/remedy

Faulty fuse. Check the circuit breaker in the fuse box.

The appliance

AeEs e Power cut Check whether the kitchen light or other

kitchen appliances are working.

Knobs have Knobs Knobs can be removed.

fallen out of the  have been Simply place knobs back in their support in the
support in the accidentally control panel and push them in so that they
control panel. disengaged. engage and can be turned as usual.

Knobs can be removed.

To disengage knobs, simply remove them from
the support.

Alternatively, press on the outer edge of knobs
so that they tip and can be picked up easily.
There is dirt Carefully clean the knobs using a cloth and
under knobs soapy water.

Dry with a soft cloth.

Do not use any sharp or abrasive materials.

Do not soak or clean in the dishwasher.

Do not remove knobs too often so that the
support remains stable

Knobs can no
longer be turned
easily.

This is a normal operation due to the best
possible heat distribution and best possible
performance of the oven.

Fan does not work all the time in
the mode:“Fan Heating”

After a cooking process a noise The cooling fan is still working, to prevent

can be heard and a air flow in the high moisture conditions in the cavity and
near of the control panel can be cool down the oven for your convenience. The
observed. cooling fan will switch off automatically.

A temperature different from the recipe is used.
The food is not sufficient cooked in | Double check the temperatures. The ingredient
the time given by the recipe . quantities are different to the recipe. Double
check the recipe.

26



The temperature setting is too high, or the
shelf level could be optimized. Double check
the recipe and settings.

The surface finish and or color and or material
Uneven browning of the baking ware were not the best choice
for the selected oven function. When use
radiant heat, such as“Top & Bottom Heating”
mode, use matt finished, dark colored and light
weighted oven ware.

The lamp doesn’t turn on The lamp needs to be replaced.

Warning-Risk of electric shock!

Incorrect repairs are dangerous. Repairs may only be carried out and damaged power
cables replaced by one of our trained after-sales technicians. If the appliance is
defective, unplug the appliance from the mains or switch off the circuit breaker in the
fuse box. Contact the after-sales service.

Maximum operating time

The maximum operating time of this appliance is 9 hours, to prevent that you forget
shot off the power.

Replacing the lamp on the corner of the cavity
If the cavity lamp fails, please contact the after-sales service.
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CUSTOMER SERVICE

Our after-sales service is there for you if your appliance needs to be repaired. We
will always find an appropriate solution. Please contact the dealer where you by this
appliance.

When calling us, please give the model number and S/N so that we can provide you
with the correct advice. The rating plate bearing these numbers can be found when
you open the appliance door.

Rated voltage: 230V Rated input power:1600W(Microwave),2200 W (Grill)
Rated frequency: 50Hz  Microwave output: 800 W; 2450 MHz

CEX

This appliance shall be installed in accordance with the regulations in force and only
used in a well ventilated space. Read the instructions before installing or using this
appliance.

The main function of the appliance is grill , the auxiliary is microwave

Note

Please note that a visit from an after-sales service engineer is not free of charge, even
during the warranty period.

Rely on the professionalism of the manufacturer. You can therefore be sure that the
repair is carried out by trained service technicians who carry original spare parts for
your appliances.

Above, thank you again for buying Midea Build-in Microwave Combination Oven, and
we wish that our appliance will bring you delicious food and happy life.

28



TIPS AND TRICKS

You want to cook your own
recipe

Try to use settings of similar recipes first and
optimize the cooking process due to the result.

Is the cake baked ready?

Put a wooden stick inside the cake about 10
minutes before the given baking time is reached. If
there is no raw dough at the stick after pulling out,
the cake is ready.

The cake loses massive volume
during cooling down after
baking

Try to lower the temperature setting by 10°C and
double check the food preparing instructions
regarding the mechanical handling of the dough.

The height of the cake is in the
middle much higher than at
the outer ring

Do not grease the outer ring of the spring form

The cake is too brown at the
top

Use a lower shelf level and or use a lower set
temperature (this may lead to a longer cooking
time)

The cake is too dry

Use a 10°C higher set temperature (this may lead to
a shorter cooking time)

The food is good looking but
the humidity inside is too high

Use a 10°C lower set temperature (this may lead to
a longer cooking time) and double check the recipe

The browning is uneven

Use a 10°C lower set temperature (this may lead to
a longer cooking time).
Use the “Top & Bottom Heating” mode on one level.

The cake is less browned on the
bottom

Choose a level down

Baking on more than one level
at the same time:

One shelf is darker than the
other.

Use a fan assisted mode for baking at more than
one level and take out the trays individually when
ready. It is not necessary that all trays are ready at
the same time.

Condensing water during
baking

Steam is part of baking and cooking and moves
normally out of the oven together with the cooling
air flow. This steam may condensate at different
surfaces at the oven or near to the oven and build
water droplets. This is a physical process and cannot
be avoid completely.
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Which kind of baking ware can
be used?

Every heat resistant baking ware can be used. It

is recommended not to use aluminium in direct
contact with food, especially when it is sour.

Please ensure a good fitting between container and
lid.

How to use the grill function?

Preheat the oven for 5 minutes and place the food
in the level given by this manual.

Close the oven door when you use any grilling
mode. Do not use the oven when the door is open,
except for load / remove / check the food.

How to keep clean the oven
during grilling ?

Use the tray filled with 2 liter of water in at level 1.
Nearly all fluids drip down from the food placed on
the rack will captured by the tray.

The heating element in all
grilling modes are switching on
and o over the time.

It is a normal operation and depends on the
temperature setting.

How to calculate the oven
settings, when the weight of a
roast is not given by a recipe?

Choose the settings next to the roast weight and
change the time slightly.

Use a meat probe if possible to detect the
temperature inside the meat.

Place the head of the meat probe carefully in the
meat, due to the manufacturer instructions.

Make sure, that the head of the probe is placed in
the middle of the biggest part of the meat, but not
in the near of a bone or hole.

What happens if a fluid is
poured to a food in the oven
during the baking or cooking
process?

The fluid will boil and steam will arise as a normal
physical process.

Please be careful, because the steam is hot. See
also “Condensing water during baking” for more
information.

If the fluid contains alcohol, the boiling process
will be quicker and can lead to flames in the cavity.
Make sure, that the oven door is closed during
such kind of processes. Please control the baking
or cooking process carefully. Open the door very
gentle and only if necessary.
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TEST FOOD ACCORDING TO EN 60350-1

RECIPESA Accessories F °C Level Time Pre-
(min) heat
Sponge cake irr;rmg form @26 E 170 1 30-35 YES
Small cake 1 tray 150 2 30-40 YES
. Spring form @ . )
Apple pie oo ) 160 1 70-80 | NO
Bread 1 tray E 210 2 30-35 YES
Toast Rack ﬁ Max 5 6-8 Ye§ >
min
. Rack 2
Chicken Rack & tray 180 Tray 1 75-80 Yes

1. In chicken recipe, begin with the backside on top and turn the Chicken after 30 min.
to the top side

2. Use a dark, frosted mold and place it on the rack

3. Take out the trays at the moment, when the food is ready, even when it is not at the
end of the given baking time.

4. Choose the lower temperature and check after the shortest time, given in the table.

5. If using the tray to capture fluids dripping from the food placed on the rack during
any grilling mode, the tray should be set to level 1 and filled with some water.

6. The burger patties should turned around after 2/3 of the time.

DATASHEET (EU 65/2014 & EU 66/2014)

No of Cavities 1
Heat Source Electric
Usable Volume 721
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Vazeny zdkazniku,

dékujeme Vam, ze jste si zakoupil tento spotiebic. Aby Vam tento spotiebic¢ co nejlépe
slouzil, prectéte si pokyny v tomto navodu k obsluze.

Zajistéte, aby byl obalovy materidl zlikvidovan v souladu s platnymi predpisy a s
ohledem na Zivotni prostiedi.

P¥i likvidaci spotfebice kontaktujte mistni oddéleni pro likvidaci odpadu, kde ziskate
informace o bezpecné likvidaci.

Tento spotrebic |ze pouzivat pouze k uréenému Ucelu. Spotiebi¢ je uréen pouze pro
pouziti v domdcnosti.
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PREDBEZNA OPATRENI K ZABRANENI MOZNEMU
VYSTAVENI SE NADMERNE MIKROVLNNE ENERGI!

(@) Nepokousejte se pouzivat tuto troubu s otevienymi dvirky,
protoze to muze zpusobit Skodlivé vystaveni se mikrovinné
energii. Je dulezité, abyste neporusili bezpecnostni zamky a
nemanipulovali s nimi.

(b) Mezi pfedni stranu trouby a dvirka neumistujte zadné
pfedmeéty, ani zbytky necistot nebo (Cisticiho prostfedku, které
by se mohly nahromadit na tésnicich plochach.

(c) VAROVANI: Pokud jsou dvitka nebo tésnéni dviiek poskozena,
trouba nesmi byt v provozu, pokud ji neopravi autorizovany
servis.

DODATEK

Pokud nebude spotfebic¢ udrzovan v dobrém stavu cistoty, jeho
povrch by se mohl poskodit a ovlivnit Zivotnost spotiebice a vést k
nebezpecné situaci.




DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

VAROVANI

Abyste snizili riziko pozéru, urazu elektrickym proudem, poranéni
osob nebo vystaveni nadmérné energii mikrovinné trouby pfi
pouzivani vaseho spotiebice, dodrzujte zakladni opatreni véetné
téchto:

1. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a
starsi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a
znalosti, jsou-li pod dohledem nebo dostaly pokyny tykajici se
bezpecného pouzivani spotiebice a rozuméji s tim souvisejicim
nebezpecim. Déti si se spotfebi¢em nesmi hrat. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu by nemély provadét déti bez dozoru.

2. Prettéte si a dodrzujte:,PREDBEZNA OPATRENI K ZABRANENI
MOZNEMU VYSTAVENI SE NADMERNE MIKROVLNNE ENERGII”,

3. Spotfebic a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich
8 let.

4. Pokud je napijeci kabel poskozeny, musi jej vymeénit
autorizovany servis aby se predeslo nebezpeci. (U spotiebicl s
pfipojenim typu Y)

5. VAROVANI: Pro nékoho jiného nez autorizovany servis je
nebezpecné provadét jakékoli servisni nebo opravné Cinnosti,
které zahrnuji slozeni krytu, ktery chrani pfed vystavenim se
mikrovinné energii.

6. VAROVANI: Tekutiny a jiné potraviny se nesmi ohfivat v
uzavienych nadobach, protoze mohou explodovat.

7. Priohfivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach
dejte pozor na troubu, protoze se m{iZe vznitit.

8. Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro pouZiti v
mikrovinné troubé.




10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.

19.
20.

21.

V pripadé koufe vypnéte nebo odpojte spotrebic a nechte
dvirka zavrend, aby se uhasily vSechny plameny.

Ohrev ndpoju v mikrovinné troubé mize mit za nasledek
zpozdéné erupcni vareni, proto je tfeba pfi manipulaci s
nadobou postupovat opatrné.

Obsah kojeneckych Iahvi a sklenic na détskou vyzivu pred
konzumaci promichejte nebo protiepejte a zkontrolujte
teplotu, aby se zabranilo popaleni.

Vejce ve skofapce a celd natvrdo uvarena vejce by se neméla
ohfivat v mikrovinné troubé, protoze mohou explodovata to i
po ukonceni mikrovinného ohrevu.

Troubu je tfeba pravidelné Cistit a odstrafiovat viechny zbytky
jidla.

Neudrzovani trouby v ¢istém stavu by mohlo vést ke zhorseni
povrchu, coz by mohlo nepfiznivé ovlivnit Zivotnost spotrebice
a popfripadé vést k nebezpecné situaci.

Pouzivejte pouze teplotni sondu doporucenou pro tuto
troubu. (Pro trouby vybavené zafizenim pro pouzivani sondy
snimajici teplotu.)

Mikrovinnou troubu je tfeba pouzivat s otevienymi ozdobnymi
dvirky. (pro trouby s ozdobnymi dvirky.)

Tento spotiebic je ur¢en k pouziti v domacnosti.

Pfi vyjimani nadob ze spotiebice davejte pozor, abyste
nevyjmuli oto¢ny talif. (U pevnych spotfebicl a vestavnych
spotiebicl, které se pouzivaji nejméné 900 mm nad podlahou
a maji odnimatelné otocné talife. To v3ak neplati pro
spotiebice s horizontalnimi spodnimi sklopnymi dvirky.)
Spotiebic se nesmi Cistit parnim Cisticem.

VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se ujistéte, zda je spotiebic¢
vypnuty, abyste predesli urazu elektrickym proudem.
Mikrovinna trouba je ur¢ena k ohfevu jidel a ndpoja. Suseni
jidla nebo obleceni a zahfivani ohfivacich podlozek, pantofld,
houbicek, vihké utérky a podobné muze vést ke zranéni,
vzniceni nebo pozaru.




22.
23.

24.

25.

26.

27.
28.

29.

Povrch Ulozné zasuvky se mlze zahrat.

VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pFistupné &asti se béhem
pouzivani zahfivaji. Je tfeba dbat na to, abyste se nedotkli
topnych téles. Déti mladsi 8 let by mély byt drzeny mimo
dosah, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

Béhem pouzivani se spotrebic zahtiva. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych téles uvnitf trouby.

Pfi vafeni v mikrovinné troubé nejsou povoleny kovové
nadoby na potraviny a napoje.

Na cisténi skla dvifek trouby nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostfedky ani ostré kovové skrabky, protoze mohou
poskrabat povrch, coZz muze zpUsobit rozbiti skla.
Spotrebic je urcen k vestaveéni.

Spotiebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby se
zabranilo prehfati. (To neplati pro spotiebice s ozdobnymi
dvirky.)

VAROVANI: Kdyz je spottebi¢ provozovan v kombinovaném
rezimu, déti by z ddvodu pouzivanych teplot mély troubu
pouzivat pouze pod dohledem dospélé osoby.

POZORNE SI PRECTETE A USCHOVEJTE PRO POUZITIV
BUDOUCNOSTI




Pric¢iny poskozeni

Upozornéni!

Tvorba jisker: Kov napt. IZice ve sklenici musi byt umisténa nejméné 2 cm od stén
trouby a vnitini strany dvifek. Jiskry by mohly nenapravitelné poskodit sklo na
vnitini strané dvirek.

Voda v horkém varném prostoru: Nikdy nelijte vodu do horkého varného prostoru.
To zpUsobi tvorbu pary. Zména teploty mize zpUsobit poskozeni.

Vlhké potraviny: Neuchovavejte vlhké potraviny v uzavieném varném prostoru delsi
cas.

NepouZivejte spotiebic pro skladovani potravin. Mlze to vést ke korozi.

Chlazeni s otevienymi dviiky spotfebice: Varny prostor nechte chladnout pouze se
zavienymi dvirky. Davejte pozor, aby se nic nezachytilo ve dvifkach spotrebice. | kdyz
jsou dvitka pooteviena jen mirné, predni ¢asti sousednich spotrebici se mohou
¢asem poskodit.

Velmi znecisténé tésnéni: Pokud je tésnéni velmi znecisténé, dvirka spotiebice se v
prabéhu provozu prestanou spravné zavirat. Mohlo by dojit k poskozeni prednich
Casti sousednich spotrebicll. Tésnéni udrzujte vzdy Cisté.

Provoz mikrovinné trouby bez jidla: Provoz spotiebice bez jidla ve varném prostoru
mUze vést k pretizeni. Nikdy nezapinejte spotiebic, pokud se ve varném prostoru
nenachazeji potraviny. Vyjimkou z tohoto pravidla je kratkodoby test nddobif (viz ¢ast
»Mikrovinna trouba, vhodné nadobi*).

Pouziti dvitek spotiebice pro stani nebo polozeni predmétu:

Nestoupejte ani nic nepokladejte na oteviend dviika spotiebice. Na dvitka
spotrebice nepokladejte nadobi ani pfislusenstvi.

Preprava spotfebice: Spotfebi¢ nenoste ani nedrzte za rukojet na dvitkach. Rukojet
dvifek nemUiZze unést hmotnost spotiebi¢e a mlze se zlomit.

P¥iprava popcornu v mikrovinné troubé: Nikdy nenastavujte mikrovinny vykon

pfilis vysoko. PouZijte nastaveni vykonu maximélné 600 W. Sa¢ek s popcornem vzdy
polozte na sklenény talit. Pfi pretizeni maze disk vyskocit.

Tekutina, kterd se prevafila, nesmi proudit pfes pohon oto¢ného talite dovnitf
spotfebice. Sledujte proces vareni. Na za¢atku zvolte krat$i dobu vafeni a podle
potieby jej prodluzte (pro modely s oto¢nym talitem).

Troubu je tfeba pravidelné ¢istit a odstranovat viechny zbytky jidla, protoZze mohou
explodovat, a to i po ukonceni mikrovinného ohfevu.

Neudrzovani trouby v Cistém stavu by mohlo vést ke zhorseni povrchu, coz by mohlo
nepriznivé ovlivnit Zivotnost spotrebice a pfipadné vést k nebezpecné situaci.




INSTALACE

min.585
max.595590

Pro bezpecny provoz tohoto spotiebice se prosim ujistéte, Ze byl nainstalovan podle
profesionalnich standard(l a respektujici pokyny k instalaci. Poskozeni zplisobené
nespravnou instalaci neni v ramci zaruky.

Pfi instalaci noste ochranné rukavice, abyste se nepofezali o ostré hrany. Pfed instalaci
zkontrolujte spotfebi¢, zda neni poskozeny, a pokud je poskozeny, nepfipojujte jej.
Pfed zapnutim spottebice vycistéte viechny obalové materidly a lepici folii ze
spotiebice.

Prilozené rozméry jsou uvadény v mm.

Aby bylo mozné po instalaci spotrebic v pfipadé potfeby odpojit od elektrické sité, je
tfeba, aby byla zastrcka pfistupna nebo aby byl v pevném vedeni zabudovén vypinac.
Varovani: Spotiebi¢ nesmi byt instalovan za ozdobnymi dvitky, aby se pfedeslo prehfati.




Po zvednuti trouby na misto uvnitf krytu spotfebice najdéte dva otvory v krytu trouby a
pripevnéte je na misto pomoci @, @ a ©.

Upozornéni
Srouby piilis nedotahujte @ abyste neposkodili troubu nebo kryt spottebice -
pouzivejte pouze sroubovak!
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OBSLUHA SPOTREBICA

JEDNOTLIVE CASTI

+ AT AN DI

1 2 3 4 5 13 7 148 9 10 11 12

1. Zrusit Zruste aktualni stav a prejdéte do pohotovostniho rezimu.

B 2. Symbol mikrovinného ohfevu Pouzijte funkci kombinace mikrovin a mikrovinného ohfevu.

3. Casova¢/Détska pojistka Pouzijte funkci ¢asovace/pouzijte détskou pojistku se stisknutim
v trvani 3 sekundy.

4. Cas ukonceni Nastavte ¢as ukonceni pro délku peceni.

5. Rychlé predehrati Pouzijte tuto funkci k rychlému predehrati.

6. F-symbol Dotknéte se symbolu F pro volbu funkci. Dlouhym stisknutim
muzete rychle prepinat.

B 7.Posuvny ovlada¢ Pro zménu hodnot nastaveni zobrazenych na displeji mizete
pouzit posuvny ovlada¢ nebo symbol ,+/-" v blizkosti.

8. Automatické recepty Stisknéte pro pouziti automatickych receptd.

9. Hodiny/Cas/Teplota Nastaveni hodin v pohotovostnim rezimu/Zména mezi
nastavenim ¢asu a nastavenim teploty.

@ 10.Hmotnost Stisknutim nastavite hmotnost, kdyz pouzivate automatické
recepty.

[ 11.0svétleni Zapnuti a vypnuti osvétleni.

Bl  12.Spusténi Spusténi a pozastaveni procesu vareni.

B 13.Znaménko minus Pro zménu hodnot Upravy znamének zobrazenych na displeji
muZete pouzit vedlejsi symbol ,-".

14. Znaménko plus Pro zménu hodnot Upravy znamének zobrazenych na displeji

miizete pouzit vedlejsi symbol ,+"
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PRED POUZITIM SPOTREBICE

Prvni pouziti spotiebice
Pied prvnim pouzitim spotiebice pro pfipravu jidla musite vycistit vnitini prostor
a prislusenstvi.

1. Odstrarite véechny nélepky, povrchové ochranné félie a pfepravni ochranné &asti.

2. Vyjméte veskeré pfislusenstvi a bo¢ni drzéky z vnitfniho prostoru.

3. Dakladné vycistéte pfislusenstvi a bo¢ni drzéky mydlovou vodou a hadfikem nebo
mékkym kartackem.

4. Ujistéte se, zda vnitfni prostor neobsahuje Zadné zbytky obald, jako jsou

polystyrenové pelety nebo dievéné casti, které mohou zplsobit pozar.

. Utfete hladké povrchy ve vnitfnim prostoru a dvirtkdch mékkym vihkym hadfikem.

6. Pokud chcete odstranit zdpach z nového spotfebice, zahfejte spotiebic prazdny a se
zavienymi dvirky trouby.

7. Béhem prvniho zahtivani spotiebice udrzujte kuchyni dostate¢né vétranou. BEhem
této doby drzte déti a domaci zvifata mimo kuchyni. Zavfete dvefe do sousednich
mistnosti.

8. Upravte uvedena nastaveni. Jak nastavit typ ohfevu a teplotu se dozvite v dalsi ¢asti.

wv

Nastaveni
Rezim ohtevu E

Teplota 250°C
Cas 1 hod.

Po vychladnuti spotiebice:

1. Vycistéte hladké povrchy a dvitka mydlovou vodou a hadfikem.
2. Vysuste vsechny povrchy.
3. Nainstalujte bo¢ni drzéaky.

Nastaveni ¢asu hodin

Pfed pouZitim trouby je tfeba nastavit cas.

1. Po elektrickém pfipojeni trouby se dotknéte symbolu hodin a poté m{iZzete nastavit
denni ¢as v hodinach pomoci posuvného ovladace nebo znaménka ,+/-"

2. Znovu se dotknéte symbolu hodin a pak miZzete nastavit ¢as v minutdch pomoci
posuvného ovladace nebo znaménka,,+/-"

3. Dotknéte se symbolu hodin pro dokonceni nastaveni.

POZNAMKA: Hodiny maji 24-hodinové zobrazeni ¢asu.
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TYP OHREVU

Va3 spotrebi¢ ma rlizné provozni rezimy, které usnadnuji pouzivani vaseho spotiebice.
Abychom vam umoznili najit spravny typ ohfevu pro vas pokrm, vysvétlili jsme zde
rozdily a rozsah pouZiti.

Typy ohfevu Teplota Pouziti
E Konvenéni peceni 30~250°C Pro tra@ncn} pecenia op'elfanl na jedné Grovni.
Vhodné zejména na kolace s vihkou polevou.
K peceni na jedné nebo vice Urovnich. Teplo pochazi
Teplovzdusné peceni 50~250°C z prstencového ohfivace obklopujiciho ventilator
rovnomeérné.
== Teplovzduiné pedeni K peceni na jedné nebo vice Grovnich. Ventilator
rl P L2 P 50~250°C rozvédi teplo z topnych téles rovhomérné po celé
= -+ Ventildtor s
dutiné.
aand (o o Ke grilovani malého mnozstvi jidla a k zapeceni jidla.
. Sélavé teplo 150~250°C Pokrm vloZte do stfedni ¢asti pod topné téleso grilu.
= Dvojity gril + o Ke grilovani plochych pokrmt a k zapecenijidla.
- L2 50~250°C 1 - P
~ Ventilator Ventilator rozvadi teplo rovhomérné po prostoru.
Dvojité grilovani 150~250 °C Ke grilovéni plochych pokrm0 a k zapékani jidla.
Na pizzu a pokrmy, které potiebuji hodné tepla
Pizza 50~250°C zespodu. Spodni ohtivac a prstencovy ohfiva¢ budou
_— fungovat.
! Spodni ohfev 302220 °C Pro extra zhnédnuti spodku pizzy, kolacti a peciva.
Ohfev pochazi ze spodniho ohtivace.
*
Rozmrazovani _ Pro Setrné rozmrazovani mrazenych potravin.
@ Kynuti tésta 3045 °C Pro pfipravu kynutého tésta a pro pfipravu a kultivaci

jogurtu.

Upozornéni!
Pokud otevrete dvitka spotfebi¢e béhem probihajiciho provozu, provoz se pozastavi.
Budte mimoradné opatrni, protoze hrozi riziko popaleni.
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Poznamky

1. Na rozmrazovani velkych porci pokrmu Ize vyjmout bocni pfihradky a umistit
nadobu na dno vnitiniho prostoru spotfebice.

2. Na ohfivani nadobi je vyhodné odmontovat bo¢ni rosty a uzitecné jsou rezimy
ohfevu ,Teplovzduiné grilovani” a,Ohfivani ventildtorem” s nastavenim teploty
na 50 °C. Pokud je vice nez polovina dna vnitiniho prostoru spotfebice pokryta
nadobim, pouzijte ,teplovzdusny gril”

3. Diky optimalni rovnomérné distribuci tepla uvnitf vnitfniho prostoru spotrebice
béhem ,OhFivani ventilatorem” bude ventildtor pracovat v urcitych ¢asech procesu
ohfevu, aby byl zarucen nejlepsi mozny vykon.

Chladici ventilator

Chladici ventilator se zapina a vypina dle potfeby. Horky vzduch unika nad dvirky.
Upozornéni!
Nezakryvejte vétraci otvory.V opacném pfipadé se mize spotiebic prehtat.

Aby se spotiebic po provozu rychleji ochladil, chladici ventilator mize byt jesté néjakou
dobu v provozu.

POUZiVANi SPOTREBICE

Peceni s troubou

1. Po pfipojeni trouby k elektrické siti se dotknéte symbolu funkce trouby pro volbu
funkci, pouzijte posuvny ovladac¢ nebo znaménko ,+/-" pro nastaveni teploty peceni.

2. Dotknéte se symbolu Start/Pauza a trouba za¢ne pracovat, pokud ne, trouba se po 5
minutach vrati zpét k zobrazeni hodin.

3. V priibéhu procesu peceni jej Ize zrusit dotykem tlacitka [@).

POZNAMKA: Po nastaveni teploty se mizete dotknout symbolu hodin & a nastavit
délku trvani peceni, kterou mizete nastavit posuvnym ovlada¢em nebo znaménkem
S

Rychlé predehrati

Ke zkraceni doby pfedehfivani mlzete pouzit rychlé predehtivani. Kdyz zvolite tuto
funkci, dotknéte se symbolu rychlého predehiivani @, na displeji se rozsviti znacka
rychlého predehfivani. Pokud tato funkce nedokaze rychle predehfat, ozve se,pipnuti”,
pfi automatickych receptech, rozmrazovéni a kynuti tésta neni rychlé predehrati.
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Nastaveni ¢asu ukonceni
Po dokonceni nastaveni ¢asu, mizete nastavit ¢as, kdy peceni skondi.

1. Dotknéte se tlacitka &, potom miZete otacenim nastavovaciho ovladace nastavit
¢as ukonceni v hodinach, znovu se dotknéte tlacitka ¥ a potom ho nastavte v
minutach.

Kdyz skoncite s nastavenim, dotknéte se tlacitka &4 na ujisténi se.

2. Kdyz nastavite ¢as ukonceni, musite nastavit dobu trvani peceni. Zkontrolujte peceni
s troubou — POZNAMKA, abyste vidéli, jak nastavit ¢as peceni.

3. Napfiklad, kdyz nastavite ¢as ukonéeni na 10 hodin a doba trvani peceni je 1 hodina,
trouba se zahrteje v 9:00 a skondi v 10:00.

Poznamky

1. Nastavte cas ustanoveni pred volbou menu nebo zvolte menu pfed nastavenim ¢asu
ustanoveni.

2. Z4dna funkce rezervace pro rozmrazovani, horkovzdu$ného peceni, automatického
menu, kombinaci mikrovin, mikroviny a fermentaci.

Zména v prubéhu peceni

Béhem provozu spotiebic¢e mizete zménit nastaveni typu ohfevu a nastaveni teploty
pomoci funkce trouby nebo posuvného ovladace. Po provedeni zmény, pokud po 6
sekunddch nenastane zadnd jina innost, se bude trouba zahfivat podle toho, jak jste
provedli zménu.

Chcete-li zménit dobu trvani peceni v pribéhu peceni, dotknéte se tlacitka (€] a
zménite jej posuvnym ovlada¢em nebo znaménkem ,+/-". Po zméné, pokud po 6
sekunddach nenastane zadna jina ¢innost, bude trouba fungovat podle toho, jak

jste provedli zménu. BEhem procesu peceni s nastavenim ¢asu ukonceni nebo v
automatickych receptech nemuzete provést zddnou zménu.

Chcete-li zrusit proces pecenti, dotknéte se tlacitka [@).

Poznamky

1. Zména rezimU/teploty/¢asu odpocinku po peceni mlze mit urcity negativni vliv
na vysledek peceni, viele vdm doporucujeme, abyste to nedélali, pokud neméte s
pecenim dobré zkusenosti.

Upozornéni!

Po vypnuti je spotfebi¢ velmi horky, zvlasté uvnitf. Nikdy se nedotykejte vnitfnich
povrch( spotrebice ani topnych téles. K vyjmuti pfislusenstvi nebo nadob zevnitf
trouby pouzijte rukavice na peceni a nechte spotrebic vychladnout. Zarovern drzte déti
v bezpecné vzdalenosti, abyste se vyhnuli popéleni.
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Casovac

Funkci ¢asovace muizete pouzit dotykem tla¢itka [€). Kdyz nastane nastaveny ¢as, z
trouby jako pfipominka zazni,pipnuti”.

Pii prvnim dotyku tla¢itka (@], nastavte ¢asova¢ v hodinach, pak znovu stisknéte tla¢itko
a nastavte ¢asovac po minutach. Znovu se dotknéte tlacitka (€] a nastaveni je
dokon¢eno.

Casovat Ize nastavit pred a v prib&hu procesu peceni, ale kdyz volite funkci a teplotu,
neni k dispozici. Rezervaci a pfipominky nelze nastavit sou¢asné.

Mikroviny a kombinovany ohirev s mikrovinami
1. Vas spotfebi¢ ma 4 druhy mikrovinnych funkci, v¢etné jednoho mikrovinného
ohtevu a kombinovaného ohfevu s mikrovinami.

Typy ohfevu Pocatecni Pocatecni Teplota
vykon teplota
= Mikroviny 800 W / / 00:10-30:00
~—~ min.
Mikroviny + 101
== teplovzdusny 320w 160 °C 50~250°C 00:01-01:30
=2 . hod.
ohrev
ol el | Mikroviny + o o 00:01-01:30
= dvojity gril+ 320W 180 °C 50~250°C hod.
= Mikroviny + 320W 180°C s0~250°c | 00010130
~—~—~ rezim pizza hod.
5 4 3 2 1
Mikrovinny vykon 100% (800) | 70% (560) | 50% (400) | 30% (240) | 10% (80)
Kombinovany vykon 40% (320) | 30% (240) | 20% (160) | 10% (80)

2. Pohotovostni rezim je po stisknuti tlacitka mikrovin. Je zvolena funkce mikrovin,
rozsviti se ikona mikrovin, pfednastaveny cas je 1 minuta, pfednastaveny vykon
je 800 W a poté se stiskne mikrovinna vazba. Indikator napajeni za¢ne blikat a
mikrovinny vykon lze zménit stisknutim posuvného ovladace. Rozsah zmény je 80
W~ 800 W, celkem 5 dilk(, viz seznam nize.

3. Stisknéte tlacitko ¢asu, zablika ¢as mikrovin, stisknutim posuvného ovladace zménte
¢as mikrovin. Rozsah Ize zménit od 10 sekund do 30 minut, provedte krok o 10
sekund béhem 15 minut, krok o vice nez 15 minut po dobu 30 sekund.
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4. Obecné Ize zkombinovat s funkci mikrovin tfi menu: horkovzdusny ohrev, horni
ohrev + infraerveny ohfev + ventilator a pizza. Pfi volbé jiného menu a stisknuti
tla¢itka mikrovin zazni akusticky signal neplatného ukonu.

. Pro zruseni funkce mikrovin vzdy stisknéte tlacitko mikrovin po dobu 3 sekund.

6. Vykon mikrovin a kombinované funkce si mize spotfebi¢ zapamatovat po volbé

pohotovostniho rezimu. Pokud neni spusténo menu nebo neni provedeno zruseni
tlacitkem zruseni, vrati se prednastavena hodnota.

w

Poznamka

1. KdyzZ je mikrovinné peceni pozastaveno, na displeji bude blikat ¢as a vykon.

2. V pozastaveném stavu nejprve stisknéte tlacitko mikrovin, poté stisknéte znaménko
.+ -" nebo posuvny ovlada¢, abyste zménili mikrovinny vykon.

Détska pojistka

V pohotovostnim rezimu funguje pfipominka, rezervace a menu, stav pozastaveni,
dlouhym stisknutim tlacitka pfipominky na 3 sekundy zazni pipnuti, rozsviti se ikona
détské pojistky; Naslednym dlouhym stisknutim tlacitka pfipominky v trvani 3 sekund
zazni pipnuti, provede se odemknuti a ikona détské pojistky zhasne. Ve stavu détské
pojistky nelze zrusit funkci mikrovinného ohievu.
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AUTOMATICKE RECEPTY

Vase trouba ma Sirokou skalu automatickych program, které vam umozni snadno
dosdhnout vynikajicich vysledk(. Jednoduse zvolte vhodny program pro typ
pfipravovaného jidla a postupujte podle pokyn( na displeji.

Recepty Mikroviny Predehfev  Pocatecni cas Hmotnost
do1 Rozmrazovani ANO NE 08:00 min 02kg | 0,1kg~1,5kg
(maso)
Rozmrazovéni .
do2 (driibe?) ANO NE 04:48 min 0,2 kg 0,1 kg ~1,5kg
do3 | Rozmrazovani ANO NE 04:00 min 02kg | 01kg~1,0kg
(ryby)
AO01 Popcorn ANO NE 03:05 min 0,1 kg
Gratinované
A02 brambory se ANO NE 00:35 hod. 0,5 kg
syrem
A03 Tvarohovy kola¢ NE NE 01:16 hod. /
Predehiejte 10
A04 Slany kola¢ NE 10 minut /
00:40 hod.
01:15 hod.
A05 Karbanatky NE NE (pocatecni) 00:30 1kg 1,0 kg/0,5 kg
hod.
A06 Mramorovy dort NE NE 01:20 hod. /
Lo Predehrejte 8
A07 Plochy chléb NE 8 minut 00:35 hod. /
S gas Predehrejte 7
A08 Jablkovy kolac¢ NE 7 minut 01:00 hod. /
Cerstvé pizza na Predehiejte 8
Gl plechu NE 8 minut 00:35 hod. /
ato | Jablecnykolacs NE NE 01:00 hod. /
drobenkou
Poznamka

Kdyz pecete podle receptl d01, d02, d03, A01, A02, plech nelze pouzit.
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PRISLUSENSTVI

Vas spotiebic je dodavan s celou fadou pfislusenstvi. Zde naleznete prehled
dodavaného pfislusenstvi a informace o jeho spravném pouziti.

Dodavané prislusenstvi
Va3 spotrebic je vybaven nasledujicim pfislusenstvim:

i — Y ?
) Kovovy r0§t, Plech na peceni
P,TO nadoby, dc?rtove formy a K peceni na plechu a drobné
nadoby vhodné do trouby. Na pecivo (nepouzivat s mikrovinami).

peceni a grilovani pokrmu.

Sklenény pekac (volitelné Sklenény pekac je instalovan
prislusenstvi) ve stejné poloze jako plech na
peceni (volitelné prislusenstvi)

Plech miizete pouzit k zachytavani stavy nebo pfipravu pokrmu se stavou. Pouzivejte
pouze originalni prislusenstvi. Je specidlné uzplsobeno pro vas spotiebic. Prislusenstvi
si mUzete zakoupit v poprodejnim servisu, od specializovanych prodejcli nebo online.

Poznamka

1. Pfislusenstvi se maze zdeformovat, kdyz se zahfeje. To neovliviuje jeho funkci. Po
opétovném vychladnuti ziska svlj pavodni tvar.

2. Rost je mozné pouzit nejen ke grilovani, ale také k peceni v rezimu mikrovin. Plech
nelze pouzit k peceni v rezimu mikrovin.

3. Druhd pozice umisténi rostu spotrebice se doporucuje pro funkci mikrovin, ktera je
nejlepsi na peceni.

4. Funkci mikrovin nepouZzivejte bez pokrmu uvniti spotiebice.

5. Pfi pouzivani s funkci mikrovin pouzivejte pouze sklenény pekdac. Abyste zajistili
nejlepsi Ucinek pfipravy pokrmu, sklenény pekac umistéte na nejnizsi iroven rostu.
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Vkladani prislusenstvi
Vnitfni prostor mé pét pozic. Pozice regalud se pocitaji zdola nahoru.
Prislusenstvi Ize vytdhnout pfiblizné do poloviny bez prevraceni.

Poznamka

1. Dbejte na to, abyste pfislusenstvi vzdy vloZili do vnitfniho prostoru sprdvnym
smérem.

2. PrisluSenstvi vzdy vlozte zcela do vnitfniho prostoru tak, aby se nedotykalo dvifek
spotrebice.

sov

Funkce zajisténi

Prislusenstvi Ize vytadhnout pfiblizné do poloviny, dokud nezapadne na své misto.
Funkce zajisténi zabranuje naklonéni pfislusenstvi pfi jeho vytazeni. Aby ochrana proti
prevraceni spravné fungovala, pfislusenstvi musi byt vloZzeno do vnitiniho prostoru
spravné.

Pri vkladani kovového rostu se ujistéte, zda je kovovy rost ve spravném sméru jako na

obrazku @ ©.

Pi vkladani plechu na peceni se ujistéte, zda je plech na peceni ve sprdvném sméru
jako na obrazku @ @.
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Vkladani prislusenstvi

Keramické drzaky
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ENERGETICKY UCINNE VYUZITI

10.
11.

12.

Vyjméte veskeré pfislusenstvi, které neni nutné béhem procesu vafeni a peceni.
V priibéhu procesu vareni a peceni neotevirejte dvitka.

Pokud béhem vareni a peceni oteviete dvirka, pfepnéte rezim na,Osvétleni”
(beze zmény nastaveni teploty).

SniZte nastaveni teploty v rezimech bez ventilatoru na 50 °C na 5 minut az 10
minut pfed koncem vareni a peceni. Takze k dokonceni procesu mizete pouzit
teplo vnitiniho prostoru.

Vzdy, pokud je to mozné, pouzivejte,Ohfivani s ventildtorem”. Teplotu mizete
snizit 0 20 °Caz 30 °C.

Pomoci funkce ,Ohfivani s ventilatorem” miZete vafit a péct na vice Urovnich
soucasneé.

Pokud neni mozné soucasné varit a péct rlizna jidla, mlzete ohfivat jeden po
druhém, abyste vyuzili stavu ohfevu trouby.

Nepredehfivejte prazdnou troubu, pokud to neni nutné.

V pfipadé potieby vlozte jidlo do trouby ihned po dosazeni teploty indikované
prvnim zapnutim indikatoru.

Na zakryti dna vnitiniho prostoru nepouzivejte reflexni folii, jako je hlinikova félie.
Vzdy, pokud je to mozné, pouzivejte ¢asovac.

Pouzijte tmavy matny povrch a lehké formy a nddoby na peceni. Snazte se
nepouzivat tézké prislusenstvi s lesklym povrchem, jako je nerezavéjici ocel nebo
hlinik.

Funkci mikrovinné trouby nepouzivejte bez jidla uvnitf.

OCHRANA ZIVOTNiHO PROSTREDI

Obal je vyroben tak, aby chrénil vas novy spotiebic pred poskozenim béhem prepravy.
Pouzité materialy jsou peclivé vybirdny a mély by byt recyklovany. Recyklace snizuje
spotiebu surovin a odpadu. Elektrickd a elektronicka zafizeni ¢asto obsahuji cenné
materidly. Nelikvidujte jej spolu s domovnim odpadem.

R
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OCHRANA ZDRAVi

Akrylamid vznikd hlavné zahtivanim potravin, které obsahuji $krob (tj. brambory,
hranolky, chléb) na velmi vysoké teploty po dlouhou dobu.

Tipy

1. Pouzivejte kratké doby peceni.

2. Pokrm pecte do zlatoZluté barvy povrchu, nepfipalujte jej do tmavé hnédé barvy.

3. Vétsi porce maji méné akrylamidu.

4. Pokud je to mozné, pouzijte rezim ,Peceni s ventilatorem”.

5. Hranolky: PouZzijte vice nez 450 g na plech, rozloZte je rovhomérné a postupné je
otacejte. K dosazeni nejlepsiho vysledku vafeni pouzijte informace o produktu, jsou-
li k dispozici.

UDRZBA SPOTREBICE

Cistici prostredek

Pii dobré péci a cisténi si vas spotrebic zachova sviij vzhled a zGstane pIné funk¢ni
dlouhou dobu. Zde vam vysvétlime, jak byste se méli o vas spotrebic spradvné starat a
jak jej Cistit.

Aby nedoslo k poskozeni rdznych povrchli nespravnym cisticim prostfedkem, dodrzujte
informace uvedené v tabulce. V zavislosti na modelu spotfebic¢e nemusi byt na/ve
vasem spotfebici vSéechny uvedené oblasti.

Upozornéni!
Riziko poskozeni povrchu

Nepouzivejte:

1. Drsné nebo abrazivni Cistici prostredky.

2. Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu.

3. Tvrdé draténky nebo Cistici houby.

4. Vysokotlakové Cisti¢e nebo parni Cistice.

5. Specialni Cistici prostfedky na ¢iSténi spotfebice, pokud je horky.

Nové houby utérky pired pouzitim dikladné vyperte.
Tip

Durazné doporucené cistici a osetiujici prostiedky lze zakoupit
prostfednictvim poprodejniho servisu. Dodrzujte pokyny pfislusného vyrobce.
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Vnéjsi cast

Cisténi

spotiebice

Horka mydlova voda:

Vycistéte utérkou na nadobi a poté osuste mékkou utérkou.
Okamzité odstrante skvrny vodniho kamene, mastnoty,
skrobu a albuminu (naptiklad vajecny bilek).

Pod takovymi skvrnami se mUze vytvorit koroze. Specialni

sllEhy Cistici prostiedky pro nerezavéjici ocel vhodné pro horké
povrchy jsou dostupné v nasem poprodejnim servisu nebo
u specializovanych prodejct.
Naneste velmi tenkou vrstvu cisticiho prostiedku mékkou
utérkou.
Horka mydlova voda:

Plasty Vycistéte utérkou na nadobi a poté osuste mékkou utérkou.

Nepouzivejte ¢isti¢ skla ani Skrabku na sklo.

Lakované povrchy

Horka mydlova voda:
Vycistéte utérkou na nadobi a poté osuste mékkou utérkou.

Ovléddaci panel

Horka mydlova voda:
Vycistéte utérkou na nadobi a poté osuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte Cisti¢ skla ani Skrabku na sklo.

Panely dvifek

Horka mydlova voda:
Vycistéte utérkou na nadobi a poté osuste mékkou utérkou.
Nepouzivejte Cistic skla ani Skrabku na sklo.

Rukojet dvirek

Horka mydlova voda:

Vycistéte utérkou na nadobi a poté osuste mékkou
utérkou. Pokud se odstrafiova¢ vodniho kamene dostane
do kontaktu s rukojeti dvifek, ihned jej otfete. V opacném
pfipadé nebude mozné odstranit zadné skvrny.

Smaltované povrchy a
samocistici povrchy

Dodrzujte pokyny pro povrchy varného prostoru, které jsou
uvedeny v tabulce.

Sklenény kryt pro
vnitini osvétleni

Horka mydlova voda:

Vycistéte utérkou na nddobi a poté osuste mékkou utérkou.
Pokud je pecici prostor velmi znecistény, pouZzijte istici
prostiedek na trouby.

Horka mydlova voda:

UEIEHS Vycistéte utérkou. Nedrhnéte.
Cistici prostfedek na nerezavéjici ocel: Dodrzujte pokyny
Kryt dvifek z vyrobce.

nerezaveéjici oceli

Nepouzivejte prostfedky k oSetfovani nerezavéjici oceli. Pfi
¢isténi sundejte kryt dvirek.
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Vnéjsi cast Cisténi

spotiebice

Horka mydlova voda:

Namocte a vycistéte utérkou nebo kartackem.

Pokud jsou na ném silné nanosy necistot, pouzijte draténku
z nerezavéjici oceli.

Prislusenstvi

Horka mydlova voda:

KOl Namocte a vycistéte utérkou nebo kartackem.

Horka mydlova voda:
Namocte a vycistéte utérkou nebo kartackem.

Vysuvny systém Neodstranujte mazivo, dokud jsou vytahovaci kolejnicky
vytazeny. Nejlepsi je vycistit je, kdyz jsou zasunuty. Nemyjte
je v mycce nadobi.

Horka mydlova voda:
Teplomér na maso Namocte a vycistéte utérkou nebo kartackem. Nemyjte jej v
myc¢ce nadobi.

Poznamky

1. Mirné rozdily v barvé na predni strané spotrebice jsou zplsobeny pouzitim riznych
materialU, jako je sklo, plast a kov.

2. Stiny na dvernich vyplnich, které vypadaji jako Smouhy, jsou zptsobeny odrazy
vnitiniho osvétleni.

3. Smalt je vypalen pfi velmi vysokych teplotach. To mize zplsobit mirné barevné
odchylky. Toto je normalni a nema to vliv na provoz. Okraje tenkych plechl nelze
zcela smaltovat. V dlsledku toho mohou byt tyto hrany drsné. Tim se nezhorsi
antikorozni ochrana.

4. Spotiebic udrzujte vzdy cisty a necistoty ihned odstrarite, aby se nehromadily
zanesené nanosy necistot.

Tipy

1. Po kazdém pouziti vycistéte pecici prostor. Tim se zajisti, Ze se necistoty nebudou
pfipékat.

2. Skvrny vodniho kamene, mastnoty, Skrobu a albuminu (napfiklad vaje¢ny bilek) vzdy
ihned odstrante.

3. Skvrny z jidla s obsahem cukru odstrante ihned, pokud je to mozné, kdyz je skvrna
jesté tepla.

4. Na peceni pouzivejte vhodné nadoby, napf. zapékaci misa.
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DVIRKA SPOTREBICE

Kolejnicky

Chcete-li dobre vycistit kolejnicky a vnitini prostor, mGzete policky vyjmout a vycistit.
Vas spotrebic si tak zachova svij vzhled a zlstane plné funkéni po dlouhou dobu.

1. Vyjméte bilé teflonové pfislusenstvi.

2. Zvednéte bo¢ni drzak.

3. Vyjméte bocni drzék ven.

26



PECE O VAS SPOTREBIC V PRIPADE POTREBY

Pokud dojde k poruse, nez zavolate servis, ujistéte se, Ze se nejedna o nespradvnou
obsluhu a podivejte se na tabulku poruch a pokuste se zdvadu odstranit sami.
Technické poruchy na spotiebici mizete ¢asto snadno odstranit sami.

Pokud se pokrm nevydafi presné podle vasich predstav, na konci navodu k obsluze
naleznete mnozstvi tipt a ndvodU na pfipravu.

Poznamky/naprava

Chybna pojistka. | Zkontrolujte jisti¢ v pojistkové skiince.

Spotfebic Vypadek . . o
nefunguje. dodavky el. Zkont'r.olfute, zdzi fut\gwevkuc'fv\ynske svétlo
. nebo jiné kuchynské spotiebice.
energie.
e . Ovladace Ize vyjmout.
vypadly z Ovladace ; Sy ; . .-
odpéry na byly omylem Jednoduse umistéte ovladace zpét na jejich

P o . drzék na ovladacim panelu a zatlacte je dovnitf,
ovladacim uvolnény. P

aby zapadly a mohly se otacet jako obvykle.
panelu.

Ovladace Ize vyjmout.

Chcete-li ovladace uvolnit, jednoduse je

vyjméte z podpéry.

Pripadné zatlacte na vnéjsi okraj ovladact, aby
Ol se prevratily a daly se snadno vyjmout.

Pod ovladacije | Opatrné vycistéte ovladace hadfikem a
necistota. mydlovou vodou.

Osuste mékkou utérkou.

Nepouzivejte zadné ostré nebo abrazivni
materidly. Nenamacejte ani necistéte v mycce
nadobi. Nevyjimejte ovladace prilis casto, aby
podpéra zUstala stabilni.

nelze snadno
otacet.

Jedna se o normalni provoz kvili co nejlepsimu
rozlozeni tepla a nejlepSimu moznému vykonu
trouby.

Ventildtor nefunguje stéle v rezimu:
,Peceni s ventildtorem”.

Chladici ventilator stale funguje, aby se
zabranilo vysoké vlhkosti uvnitf a ochlazoval
troubu pro vase pohodli. Chladici ventildtor se
automaticky vypne.

Po procesu vareni je slyset zvuk a
Ize pozorovat proudéni vzduchu v
blizkosti ovladaciho panelu.

Pouziva se teplota odliSna od receptu.
Prekontrolujte teploty. MnozZstvi ingredienci se
lisi od receptu. Prekontrolujte recept.

Pokrm neni dostatecné upeceny v
dobé uvedené v receptu.
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Nastaveni teploty je velmi vysoké, nebo

Ize Uroven vysky regélu optimalizovat.
Prekontrolujte recept a nastaveni.

Povrchova Uprava a/nebo barva a/nebo
material pecici nddoby nebyly nejlepsi volbou
pro zvolenou funkci trouby. Pfi pouziti salavého
tepla, jako je rezim ,Horni a spodni ohfev*,
pouzijte matné, tmavé a lehké pecici nadoby.

Nerovnomérné zapeceni.

Svétlo se nerozsviti. Je tfeba vyménit zarovku.

Varovani - Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Nespravné opravy jsou nebezpecné. Opravy a vyménu poskozenych napdjecich kabel(l
muze provadét pouze autorizovany servis. Pokud je spotiebic vadny, odpojte jej ze sité
nebo vypnéte jisti¢ v pojistkové skfifice. Kontaktujte autorizovany servis.

Maximalni doba provozu
Maximalni doba provozu tohoto spotiebice je 9 hodin, abyste predesli tomu, ze
zapomenete na napajeni.

Vymeéna zarovky ve spotrebici
Pokud Zarovka ve vnitfnim prostoru spotfebice nefunguje, kontaktujte autorizovany
servis.
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ZAKAZNICKY SERVIS

Nas poprodejni servis je zde pro vas, pokud vas spotiebic potfebuje opravu. Vzdy
najdeme vhodné feseni. Obratte se prosim na prodejce, od kterého jste tento spotrebic
zakoupili. Kdyz ndm zavolate, uvedte ¢islo modelu a S/N, abychom vam mohli
poskytnout sprdvnou radu. Typovy $titek s témito Udaji naleznete po otevreni dvifek
spotrebice.

Jmenovité napéti: 230V Jmenovity piikon:1600 W (mikroviny), 2200 W (gril)
Jmenovitd frekvence: 50Hz  Mikrovinny vystup: 800 W; 2450 MHz

CeEX

Tento spotiebi¢ musi byt instalovan v souladu s platnymi predpisy a pouzivan pouze
v dobie vétraném prostoru. Pred instalaci nebo pouzitim tohoto zafizeni si prectéte
pokyny.

Hlavni funkci zafizenf je gril, pomocnou funkci je mikrovinna trouba.

Poznamka

Upozoriujeme, Ze ndvstéva poprodejniho servisniho technika neni bezplatnd a to ani
béhem zaru¢ni doby.

Spolehnéte se na profesionalitu vyrobce. Mlzete si tak byt jisti, Ze opravu provedou
vyskoleni servisni technici, ktefi maji originalni ndhradni dily pro vase spotfebice. Jesté
jednou dékujeme, Ze jste si zakoupili kombinovanou mikrovinnou troubu LORD a
prejeme si, aby vdm nas spotiebic pfinesl chutné jidlo a stastny Zivot.
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TIPY A TRIKY

Chcete varit podle vlastniho
receptu

Zkuste nejprve pouzit nastaveni podobnych
receptll a optimalizujte proces vareni podle
vysledku.

Je kolac¢ upeceny?

Asi 10 minut pfed dosazenim stanovené doby
peceni zapichnéte do kolace dievénou Spejli. Pokud
po vytaZeni neni na Spejli syrové tésto, kolac je
hotovy.

Kolac ztraci masivni objem
chladnutim po upeceni.

Zkuste snizit nastaveni teploty o 10 °C a dikladné si
zkontrolujte pokyny pro pfipravu pokrmu tykajici se
mechanické manipulace s téstem.

Vyska kolace je ve stredu
mnohem vy33i nez pii vnéjsim
okraji.

Vnéjsi okraj formy nemazte tukem.

Kolac je na hote velmi hnédy.

nastavenou teplotu (mGze to vést k delsi dobé
peceni).

Kolac je velmi suchy.

PouZzijte o 10 °C vy3si nastavenou teplotu (mUze to
vést ke kratsi dobé peceni).

Pokrm vypada dobre, ale
vlhkost uvnitf je velmi vysoka.

Pouzijte o 10 °C nizsi nastavenou teplotu (mize
to vést k delsi dobé peceni) a dvakrat zkontrolujte
recept.

Opeceni je nerovnomérné.

Pouzijte 0 10 °C nizsi nastavenou teplotu (mUze to
vést k delSi dobé peceni).

PouZzijte rezim ,Horni a spodni ohfev” na jedné
urovni.

Kolac je zespodu méné
zhnédly.

Peceni na vice trovnich
soucasné: Pokrm na jedné
vysce je tmavsi nez na druhé.

Pro peceni na vice nez jedné Urovni pouzijte rezim
s ventildtorem a po dokon¢eni vyjméte plechy
jednotlivé. Neni tfeba, aby byly viechny plechy
pfipraveny soucasné.

Kondenzace vihkosti v pribéhu
peceni.

Para je soucasti peceni a vafeni a vychazi z trouby
normalné spolu s proudem chladiciho vzduchu.
Tato para mGze kondenzovat na raznych povrsich
trouby nebo v blizkosti trouby a vytvaret kapky
vody.

Jedna se o fyzikalni proces a neda se mu Uplné
vyhnout.

30



Jaky druh nddob na peceni lze
pouzit?

Da se pouzit kazdé tepelné odolné nadobi.
Doporucuje se nepouzivat hlinik v ptimém
kontaktu s potravinami, zejména jsou-li kyselé.
Ujistéte se, zda mezi nadobou a vikem dobfre tésni.

Jak pouzivat funkci grilovani?

Troubu predehfejte na 5 minut a vloZte pokrm do
vyse uvedené v tomto navodu.

Pri pouziti jakéhokoli rezimu grilovani zavrete
dvitka trouby. Troubu nepouzivejte, kdyZz jsou
dvitka oteviend, s vyjimkou vloZeni/vyjmuti/
kontroly pokrmu.

Jak udrzovat troubu béhem
grilovani ¢istou?

Pouzijte plech naplnény 2 litry vody na Urovni
1. Téméf vechny tekutiny kapajici z jidla
umisténého na stojanu se zachyti na plechu.

Ohfivaci téleso ve vsech
rezimech grilovani se casem
zapind a vypina.

Je to normalni jev a zavisi na nastaveni teploty.

Jak vypocitat nastaveni trouby,
kdyz hmotnost peceného masa
neni dana receptem?

Zvolte nastaveni vedle hmotnosti pe¢eného masa a
mirné zménte cas.

Pokud je to mozné, ke zjisténi teploty uvnitf masa
pouzijte teplomér.

Hlavici teploméru vloZte opatrné do masa podle
pokyn( vyrobce.

Ujistéte se, zda je hlavice teploméru umisténa ve
stfedu nejvétsi ¢asti masa, ale ne v blizkosti kosti
nebo otvoru.

Co se stane, kdyz se na pokrm
v troubé béhem peceni nebo
vareni nalije tekutina?

Kapalina bude vfit a vznikne para jako normalni
fyzikalni proces.

Budte opatrni, protoZe para je horka. Dalsi
informace naleznete v ¢asti,Kondenzace vody v
pribéhu peceni”.

Pokud kapalina obsahuje alkohol, proces varu bude
rychlejsi a mGze vést k plamenlm uvnitf spotiebice.
Dbejte na to, aby byla dvitka trouby béhem
takovych procest zaviend. Proces peceni nebo
vareni peclivé kontrolujte. Dvitka otevirejte velmi
jemné a jen v pfipadé potieby.
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ZKUSEBNi POTRAVINY PODLE EN 60350-1

Prislusenstvi

Uroven

Cas

Prede-
hrev

VInita forma @

(min)

1

Piskot E 170 1 30-35 ANO
26 cm
Maly kolac 1 plech 150 2 30-40 ANO
2 il Vinita formas @ .

Jablkovy kol | 5 "2 @] | 160 1 | 7080 | NE

Chléb 1 plech E 210 2 30-35 ANO
. . ANO

Topinky Regdl ﬁ Max 5 6-8 5 min

Plech 2
Kure Regél a plech 180 Drzék | 75-80 ANO

1. V receptu na kufeci maso za¢néte zadni stranou nahore a po 30 minutach kure
otocte na vrchni stranu.

2. Pouzijte tmavou matnou formu a polozte ji na drzak.

3. Plechy vyjméte v moment§, kdy je jidlo hotovo, i kdyz je$té neni na konci daného

Casu peceni.

4. Zvolte nizsi teplotu a zkontrolujte po nejkratsim ¢ase uvedeném v tabulce.

5. Pokud pouzivate plech na zachytavani tekutin kapajicich z jidla umisténého na
rostu béhem jakéhokoli rezimu grilovani, plech by mél byt nastaven na Uroven 1 a
naplnén trochou vody.

6. Karbanatky by se mély po 2/3 ¢asu otocit.

TECHNICKE UDAJE (EU 65/2014 A EU 66/2014)

Pocet vnitinich prostor 1
Tepelny zdroj Elektricky
Pouzitelny objem 721
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Vazeny zdkaznik

Dakujeme Vam, Ze ste si kupili tento spotrebi¢. Aby Vam tento spotrebi¢ ¢o najlepsie
slazil, precitajte si pokyny v tomto navode na obsluhu.

Zaistite, aby bol obalovy material zlikvidovany v stlade s platnymi predpismi a s
ohladom na Zivotné prostredie.

Pri likvidacii spotrebica kontaktujte miestne oddelenie na likvidaciu odpadu, kde
ziskate informacie o bezpecnej likvidacii.

Tento spotrebic je mozné pouzivat len na urceny ucel. Spotrebic je uréeny len na
pouzitie vdomacnosti.
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PREDBEZNE OPATRENIA NA ZABRANENIE MOZNEMU
VYSTAVENIU SA NADMERNEJ MIKROVLNNEJ ENERGII

(@) Nepokusajte sa pouzivat tuto ruru s otvorenymi dvierkami,
pretoze to moze sposobit Skodlivé vystavenie sa mikrovinnej
energii. Je dblezité, aby ste neporusili bezpecnostné zamky a
nemanipulovali s nimi.

(b) Medzi prednu stranu rury a dvierka neumiestnujte ziadne
predmety, ani zvysky necistot alebo Cistiaceho prostriedku,
ktoré by sa mohli nahromadit na tesniacich plochach.

(c) VAROVANIE: Ak su dvierka alebo tesnenie dvierok poskodené,
rdra nesmie byt v prevadzke, pokial ju neopravi autorizovany
servis.

DODATOK

Ak nebude spotrebic udrziavany v dobrom stave Cistoty, jeho
povrch by sa mohol poskodit a ovplyvnit Zivotnost spotrebica a
viest k nebezpecnej situacii.




DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

VAROVANIE

Aby ste znizili riziko poziaru, Urazu elektrickym priddom, poranenia
0s6b alebo vystavenia nadmernej energii mikrovinnej rary pri
pouzivani vasho spotrebica, dodrzujte zakladné opatrenia vratane
tychto:

1. Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a
starSie a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a
znalosti, ak su pod dohladom alebo dostali pokyny tykajuce
sa bezpecného pouzivania spotrebica a rozumeju s tym
suvisiacim nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a pouzivatelsku udrzbu by nemali vykonavat deti
bez dozoru.

2. Pre¢itajte si a dodrziavajte:,PREDBEZNE OPATRENIA NA
ZABRANENIE MOZNEMU VYSTAVENIU SA NADMERNEJ
MIKROVLNNEJ ENERGII".

3. Spotrebic a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

4. Ak je napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca,
autorizovany servis, aby sa predislo nebezpecenstvu. (Pri
spotrebi¢och s pripojenim typu Y)

5. VAROVANIE: Pre niekoho iného ako autorizovany servis je
nebezpecné vykonavat akékolvek servisné alebo opravné
¢innosti, ktoré zahffaju zlozenie krytu, ktory chrani pred
vystavenim mikrovinnej energii.

6. VAROVANIE: Tekutiny a iné potraviny sa nesmu ohrievat v
uzavretych nadobach, pretoze mozu explodovat.




10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.
18.

Pri ohrievani potravin v plastovych alebo papierovych
nadobdch dajte pozor na ruru, pretoze sa moze vznietit.
Pouzivajte iba riad, ktory je vhodny na pouzitie v mikrovinnej
rare.

V pripade dymu vypnite alebo odpojte spotrebic a nechajte
dvierka zatvorené, aby sa zahasili vSetky plamene.

Ohrev napojov v mikrovinnej rdre méze mat za nasledok
oneskorené erupcné varenie, preto je potrebné pri manipulacii
s nadobou postupovat opatrne.

Obsah doj¢enskych flias a pohérov na detsku vyzivu pred
konzumaciou premiesajte alebo pretrepte a skontrolujte
teplotu, aby sa zabranilo popaleniu.

Vajcia v Skrupine a celé natvrdo uvarené vajcia by sa nemali
ohrievat v mikrovinnej rure, pretoze mozu explodovat a to aj
po ukonceni mikrovinného ohrevu.

Ruru je potrebné pravidelne Cistit a odstranovat vietky zvysky
jedla.

Neudrziavanie rury v ¢istom stave by mohlo viest k zhorseniu
povrchu, ¢o by mohlo nepriaznivo ovplyvnit zivotnost
spotrebica a popripade viest k nebezpecne;j situdcii.
Pouzivajte iba teplotni sondu odporucanu pre tuto ruru. (Pre
rdry vybavené zariadenim na pouzivanie sondy snimajucej
teplotu.)

Mikrovinnu ruru je potrebné pouzivat s otvorenymi ozdobnymi
dvierkami. (pre rary s ozdobnymi dvierkami.)

Tento spotrebic je ur¢eny na pouzitie v domacnosti.

Pri vyberani nadob zo spotrebica davajte pozor, aby ste
nevybrali otoCny tanier. (Pri pevnych spotrebi¢och a
vstavanych spotrebicoch, ktoré sa pouzivaju najmenej 900
mm nad podlahou a maju odnimatelné otocné taniere. To viak
neplati pre spotrebice s horizontalnymi spodnymi sklopnymi
dvierkami.)




19.
20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.
28.

29.

Spotrebic sa nesmie Cistit parnym Ccisticom.

VAROVANIE: Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ci je spotrebic
vypnuty, aby ste predisli urazu elektrickym pradom.
MikrovIinna rura je ur¢ena na ohrev jedal a ndpojov. Susenie
jedla alebo oblecenia a zahrievanie ohrievacich podloziek,
papug, Spongii, vihkej utierky a podobne méze viest k
zraneniu, vznieteniu alebo poziaru.

Povrch uloznej zasuvky sa mbze zahriat.

VAROVANIE: Spotrebic a jeho pristupné asti sa pocas
pouzivania zahrievaju. Je potrebné dbat na to, aby ste sa
nedotkli vyhrievacich telies. Deti mladsie ako 8 rokov by

mali byt drzané mimo dosahu, pokial nie su pod neustalym
dohladom.

Pocas pouzivania sa spotrebi¢ zahrieva. Davajte pozor, aby ste
sa nedotkli vyhrievacich telies vo vnutri rary.

Pri vareni v mikrovinnej rure nie su povolené kovové nadoby
na potraviny a napoje.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré kovové Skrabky, pretoze mozu
poskriabat povrch, ¢o méze spdsobit rozbitie skla.
Spotrebic je ureny vstavanie.

Spotrebi¢ nesmie byt inStalovany za ozdobnymi dvierkami, aby
sa zabranilo prehriatiu. (To neplati pre spotrebice s ozdobnymi
dvierkami.)

VAROVANIE: Ked'je spotrebi¢ prevadzkovany v kombinovanom
rezime, deti by z dévodu pouzivanych teplét mali raru
pouzivat iba pod dohladom dospelej osoby.




Pric¢iny poskodenia

Upozornenie!

Tvorba iskier: Kov napr. lyZica v pohéri musi byt umiestnend najmenej 2 cm od stien
rdry a vnutornej strany dvierok. Iskry by mohli nenapravitelne poskodit sklo na
vnutornej strane dvierok.

Voda v horticom varnom priestore: Nikdy nelejte vodu do hortceho varného
priestoru. To sposobi tvorbu pary. Zmena teploty méze spdsobit poskodenie.

Vlhké potraviny: Neuchovavajte vihké potraviny v uzavretom varnom priestore dlhsi
cas.

Nepouzivajte spotrebic na skladovanie potravin. Méze to viest ku korozii.
Chladenie s otvorenymi dvierkami spotrebica: Varny priestor nechajte chladnut

iba so zatvorenymi dvierkami. Davajte pozor, aby sa ni¢ nezachytilo v dvierkach
spotrebica. Aj ked st dvierka pootvorené len mierne, predné ¢asti susednych
spotrebicov sa mézu casom poskodit.

Velmi znecistené tesnenie: Ak je tesnenie velmi znecistené, dvierka spotrebica sa

v priebehu prevadzky prestanu spravne zatvarat. Mohlo by dojst k poskodeniu
prednych casti susednych spotrebicov. Tesnenie udrziavajte vzdy Cisté.

Prevadzka mikrovinnej rury bez jedla: Prevadzka spotrebica bez jedla vo varnom
priestore méze viest k pretazeniu. Nikdy nezapinajte spotrebi¢, pokial sa vo varnom
priestore nenachadzaju potraviny. Vynimkou z tohto pravidla je kratkodoby test
riadu (pozrite si ¢ast,Mikrovinna rara, vhodny riad”).

Pouzitie dvierok spotrebica na statie alebo polozZenie predmetov:

Nestupajte ani ni¢ nekladte na otvorené dvierka spotrebica. Na dvierka spotrebica
nekladte riad ani prislusenstvo.

Preprava spotrebica: Spotrebi¢ nenoste ani nedrzte za rukovat na dvierkach. Rukovat
dvierok nemoze uniest hmotnost spotrebic¢a a moze sa zlomit.

Priprava popcornu v mikrovinnej rdre: Nikdy nenastavujte mikrovinny vykon velmi
vysoko. Pouzite nastavenie vykonu maximélne 600 W. Vrecko s popcornom vzdy
polozte na skleneny tanier. Pri pretazeni méze disk vyskocit.

Tekutina, ktora sa prevarila, nesmie prudit cez pohon oto¢ného taniera do vnutra
spotrebica. Sledujte proces varenia. Na zaciatku zvolte kratsi ¢as varenia a podla
potreby ho predizte (pre modely s oto¢nym tanierom).

Ruru je potrebné pravidelne ¢istit a odstrariovat vsetky zvysky jedla, pretoze mézu
explodovat, a to aj po ukonc¢eni mikrovinného ohrevu.

Neudrziavanie rury v ¢istom stave by mohlo viest k zhorseniu povrchu, ¢o by mohlo
nepriaznivo ovplyvnit Zivotnost spotrebica a pripadne viest k nebezpecnej situdcii.




INSTALACIA

min.585
max.595590

Pre bezpe¢nu prevadzku tohto spotrebica sa prosim uistite, Ze bol nainstalovany podla
profesionalnych standardov a respektujuc pokyny na instaldciu. Poskodenie spdsobené
nespravnou instalaciou nie je v ramci zaruky.

Pri instaldcii noste ochranné rukavice, aby ste sa neporezali o ostré hrany.

Pred instalaciou skontrolujte spotrebig, ¢i nie je poskodeny, a ak je poskodeny,
nepripdjajte ho.

Pred zapnutim spotrebica vycistite vSetky obalové materidly a lepiacu foliu zo
spotrebica.

Prilozené rozmery st uvadzané v mm.

Aby bolo mozné po instalacii spotrebic v pripade potreby odpojit od elektrickej siete,
je potrebné, aby bola zastrcka pristupna alebo aby bol v pevnom vedeni zabudovany
vypinac.

Varovanie: Spotrebic¢ nesmie byt instalovany za ozdobnymi dvierkami, aby sa predislo
prehriatiu.




Po zdvihnuti rary na miesto vo vnutri krytu spotrebica najdite dva otvory v kryte rary a
pripevnite ich na miesto pomocou @, @ a ©.

Upozornenie
Skrutky velmi nedotahuijte @ aby ste neposkodili rdru alebo kryt spotrebica -
pouzivajte iba skrutkovac!
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OBSLUHA SPOTREBICA

JEDNOTLIVE CASTI

+ AT AN DI

1 2 3 4 5 13 7 148 9 10 11 12

1. Zrusit Zruste aktualny stav a prejdite do pohotovostného rezimu.

B 2. Symbol mikrovinného ohrevu Pouzite funkciu kombinacie mikrovin a mikrovinného ohrevu.

3. Casova¢/Detska poistka Pouzite funkciu ¢asovaca/pouzite detsku poistku so stlacenim v
trvani 3 sekundy.

4. Cas ukoné¢enia Nastavte ¢as ukoncenia pre dizku pe¢enia.

5. Rychle predhriatie Pouzite tuto funkciu na rychle predhriatie.

6. Symbol F Dotknite sa symbolu F pre volbu funkcii. Dlhym stlacenim
mozete rychlo prepinat.

B  7.Posuvny ovlada¢ Na zmenu hodnét nastavenia zobrazenych na displeji mozete
pouzit posuvny ovladac alebo symbol ,+/-“ v blizkosti.

8. Automatické recepty Stlacte pre pouzitie automatickych receptov.

9. Hodiny/Cas/Teplota Nastavenie hodin v pohotovostnom rezime/Zmena medzi
nastavenim ¢asu a nastavenim teploty.

@ 10.Hmotnost Stlacenim nastavite hmotnost, ked pouzivate automatické
recepty.

[  11.Osvetlenie Zapnutie a vypnutie osvetlenia.

Bl  12.Spustenie Zapnutie a vypnutie osvetlenia.

B 13.Znamienko minus Na zmenu hodnét Upravy znamienok zobrazenych na displeji
mozete pouzit vedlajsi symbol ,-"

14. Znamienko plus Na zmenu hodnét Upravy znamienok zobrazenych na displeji

mozete poufzit vedlajsi symbol ,+"
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PRED POUZITIM SPOTREBICA

Prvé pouzitie spotrebica
Pred prvym pouzitim spotrebica na pripravu jedla musite vycistit vnatorny
priestor a prisluSenstvo.

1. Odstrante vietky néalepky, povrchové ochranné félie a prepravné ochranné &asti.

2. Vyberte vsetko prislusenstvo a bo¢né drziaky z vnutorného priestoru.

3. Dokladne vycistite prislusenstvo a bo¢né drziaky mydlovou vodou a handri¢kou
alebo méakkou kefkou.

4. Uistite sa, ¢i vnutorny priestor neobsahuje Ziadne zvysky obalov, ako su
polystyrénové pelety alebo drevené Casti, ktoré mézu spdsobit poziar.

5. Utrite hladké povrchy vo vnutornom priestore a dvierkach makkou vihkou
handric¢kou.

6. Ak chcete odstranit zapach z nového spotrebica, zohrejte spotrebic prazdny a so
zatvorenymi dvierkami rdry.

7. Pocas prvého zahrievania spotrebica udrzujte kuchynu dostato¢ne vetranu. Pocas
tejto doby drzte deti a domdce zvieratd mimo kuchyne. Zatvorte dvere do susednych
miestnosti.

8. Upravte uvedené nastavenia. Ako nastavit typ ohrevu a teplotu sa dozviete v dalsej
Casti.

Nastavenia
Rezim ohrevu E

Teplota 250 °C
Cas 1 hod.

Po vychladnuti spotrebica:

1. Vycistite hladké povrchy a dvierka mydlovou vodou a handri¢kou.
2. Vysuste vsetky povrchy.
3. Nainstalujte bo¢né drziaky.

Nastavenie ¢asu hodin

Pred pouZzitim rary je potrebné nastavit cas.

1. Po elektrickom pripojeni rdry sa dotknite symbolu hodin a potom mézete nastavit
denny ¢as v hodindch pomocou posuvného ovladaca alebo znamienka,,+/-".

2. Znova sa dotknite symbolu hodin a potom mézete nastavit ¢as v mindtach
pomocou posuvného ovlddaca alebo znamienka ,+/-".

3. Dotknite sa symbolu hodin pre dokonéenie nastavenia.

POZNAMKA: Hodiny maju 24-hodinové zobrazenie ¢asu.
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TYP OHREVU

Vas spotrebi¢ ma rézne prevadzkové rezimy, ktoré ulah¢uju pouzivanie vasho
spotrebica. Aby sme vam umoznili ndjst spravny typ ohrevu pre vas pokrm, vysvetlili
sme tu rozdiely a rozsah poutzitia.

Typy ohrevu Teplota Pouzitie
E Konvenéné pecenie 30-250°C Na tradicné pecenie a opekanie na jednej trovni.
Vhodné najma na kolace s vlhkou polevou.
Teblovzduiné Na pecenie na jednej alebo viacerych urovniach. Teplo
egenie 50~250°C pochadza z prstencového ohrievaca obklopujiceho
P ventilator rovnomerne.
== Teplovzduiné Na pecenie na jednej alebo viacerych arovniach.
rl Ff R L. 50~250°C Ventildtor rozvadza teplo z vykurovacich telies
3 pecenie + Ventilator R
rovnomerne po celej dutine.
= Na grilovanie malého mnozstva jedla a na zapecenie
. Sélavé teplo 150~250 °C jedla. Pokrm vlozte do strednej ¢asti pod ohrievacie
teleso grilu.
aasd Dvojity gril + o Na grilovanie plochych pokrmov a na zapecenie jedla.
A 2 50~250 °C S . .
~ Ventilator Ventilator rozvadza teplo rovnomerne po priestore.
Dvojité grilovanie 150~250 °C Na grilovanie plochych pokrmov a na zapekanie jedla.
Pizza 50250 °C Na pizzu a pokrmy, ktoré potrebujd vela tepla zospodu.
= Spodny ohrievac a prstencovy ohrievac budu fungovat.
, o Pre extra zhnednutie spodku pizze, kola¢ov a peciva.
! spodny ohrev 30~220°C Ohrev pochadza zo spodného ohrievaca.
*
Rozmrazovanie _ Na 3etrné rozmrazovanie mrazenych potravin.
@ Kydnutie cesta 3045 °C Na pripravu kysnutého cesta a na pripravu a kultivaciu

jogurtu.

Upozornenie!

Ak otvorite dvierka spotrebica pocas prebiehajlicej prevadzky, prevadzka sa pozastavi.
Budte mimoriadne opatrni, pretoze hrozi riziko popalenia.
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Poznamky

1. Na rozmrazovanie velkych porcii pokrmu je mozné vybrat bo¢né priehradky a
umiestnit nddobu na dno vnatorného priestoru spotrebica.

2. Na ohrievanie riadu je vyhodné odmontovat bo¢né rosty a uzito¢né su rezimy
ohrevu ,Teplovzduiné grilovanie” a,Ohrievanie ventildtorom” s nastavenim teploty
na 50 °C. Ak je viac ako polovica dna vnutorného priestoru spotrebica pokryta
riadom, pouzite ,teplovzdusny gril”.

3. Vdaka optimalnej rovhomernej distribucii tepla vo vnutri vnitorného priestoru
spotrebica pocas,Ohrievania ventilatorom” bude ventilator pracovat v urcitych
¢asoch procesu ohrevu, aby bol zaru¢eny najlepsi mozny vykon.

Chladiaci ventilator

Chladiaci ventilator sa zapina a vypina podla potreby. Horuci vzduch unika nad
dvierkami.

Upozornenie!

Nezakryvajte vetracie otvory. V opacnom pripade sa moze spotrebic¢ prehriat.

Aby sa spotrebi¢ po prevadzke rychlejsie ochladil, chladiaci ventilator méze byt este
nejaky ¢as v prevadzke.

POUZIVANIE SPOTREBICA

Pecenie s rarou

1. Po pripojeni rury k elektrickej sieti sa dotknite symbolu funkcie rury na volbu funkcii,
pouzite posuvny ovldda¢ alebo znamienko ,+/-“ na nastavenie teploty pecenia.

2. Dotknite sa symbolu Start/Pauza a rura za¢ne pracovat, ak nie, rira sa po 5 minttach
vrati spat na zobrazenie hodin.

3. V priebehu procesu pecenia ho je mozné zrusit dotykom tlacidla [@).

POZNAMKA: Po nastaveni teploty sa mozete dotknut symbolu hodin & a nastavit
dlzku trvania trvania pecenia, ktori mozete nastavit posuvnym ovldda¢om alebo
znamienkom ,+/-".

Rychle predhriatie

Na skratenie casu predhrievania mozete pouzit rychle predhrievanie. Ked zvolite tuto

funkciu, dotknite sa symbolu rychleho predhrievania @, na displeji sa rozsvieti znacka
rychleho predhrievania. Ak tato funkcia nedokaze rychlo predhriat, ozve sa,pipnutie”,
pri automatickych receptoch, rozmrazovani a kysnuti cesta nie je rychle predhriatie.
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Nastavenie casu ukoncenia
Po dokonceni nastavenia ¢asu, mozete nastavit ¢as, kedy sa pecenie skonci.

1. Dotknite sa tla¢idla &, potom moZete otacanim nastavovacieho ovladaca nastavit
¢as ukoncenia v hodinach, znova sa dotknite tlacidla 2§ a potom ho nastavte v
minutach.

Ked skoncite s nastavenim, dotknite sa tlac¢idla ¥ na uistenie sa.

2. Ked'nastavite Cas ukoncenia, musite nastavit cas trvania pecenia. Skontrolujte
pecenie s rirou — POZNAMKA, aby ste videli, ako nastavit ¢as pecenia.

3. Napriklad, ked nastavite ¢as ukon¢enia na 10 hodin a ¢as trvania pecenia je 1 hodina,
rdra sa zahreje 0 9:00 a skon¢i o 10:00.

Poznamky

1. Nastavte cas ustanovenia pred volbou menu alebo zvolte menu pred nastavenim
casu ustanovenia.

2. Ziadna funkcia rezervécie pre rozmrazovanie, teplovzduiného pecenia,
automatického menu, kombinaciu mikrovin, mikroviny a fermentaciu.

Zmena v priebehu pecenia

V priebehu prevadzky spotrebi¢a mézete zmenit nastavenie typu ohrevu a nastavenie
teploty pomocou funkcie rdry alebo posuvného ovladaca. Po vykonani zmeny, ak po 6
sekundach nenastane Ziadna ina ¢innost, sa bude rura zahrievat tak, ako ste vykonali
zmenu.

Ak chcete zmenit ¢as trvania pecenia v priebehu pecenia, dotknite sa tlacidla

a zmente ho posuvnym ovladacom alebo znamienkom ,+/-*. Po zmene, ak

po 6 sekundach nenastane ziadna ina ¢innost, bude rura fungovat tak, ako ste
vykonali zmenu. V priebehu procesu pecenia s nastavenim ¢asu ukoncenia alebo v
automatickych receptoch nemozete vykonat ziadnu zmenu.

Ak chcete zrusit proces pecenia, dotknite sa tlacidla [@).

Poznamky

1. Zmena rezimov/teploty/¢asu odpocinku po pec¢eni méze mat urcity negativny vplyv
na vysledok pecenia, vrelo vdm odporicame, aby ste to nerobili, pokial neméate s
pecenim dobré skidsenosti.

Upozornenie!

Po vypnuti je spotrebi¢ velmi horuci, najma vo vnutri. Nikdy sa nedotykajte vnutornych
povrchov spotrebica ani vyhrevnych telies. Na vybratie prislusenstva alebo nadob z
vnutra rdry pouzite rukavice na pecenie a nechajte spotrebic vychladnut. Zaroven drzte
deti v bezpecnej vzdialenosti, aby ste sa vyhli popéleniu.
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Casovac

Funkciu ¢asovaca mozete pouzit dotykom tlacidla [@). Ked nastane nastaveny ¢as, z rdry
ako pripomienka zaznie ,pipnutie”.

Pri prvom dotyku tlacidla [€), nastavte ¢asovac v hodinach, potom znova stlacte tlacidlo
a nastavte ¢asovac po minutach. Znova sa dotknite tlacidla [@] a nastavenie je
dokoncené.

Casova¢ je mozné nastavit pred a v priebehu procesu pecenia, ale ked volite funkciu a
teplotu, nie je k dispozicii. Rezervéciu a pripomienky nie je mozné nastavit sucasne.

Mikroviny a kombinovany ohrev s mikrovinami
1. Vas spotrebi¢ ma 4 druhy mikrovinnych funkcii, vratane jedného mikrovinného
ohrevu a kombinovaného ohrevu s mikrovinami.

Typy ohrevu Pociatocny Pociatocna Teplota
vykon teplota
Mikroviny 800 W / / 00:10-30:00
~—~ min.
Mikroviny + 101
== teplovzdusny 320w 160 °C 50~250°C 00:01-01:30
~— hod.
ohrev
ol el | Mikroviny + o o 00:01-01:30
dvojity gril+ 320W 180 °C 50~250°C hod.
M Mikroviny + 320W 180°C s0~250°c | 00010130
~—~— rezim pizza hod.
5 4 3 2 1
Mikrovinny vykon 100% (800) | 70% (560) | 50% (400) | 30% (240) | 10% (80)
Kombinovany vykon 40% (320) | 30% (240) | 20% (160) | 10% (80)

2. Pohotovostny rezim je po stlaceni tlacidla mikrovin. Je zvolen4 funkcia mikrovin,
rozsvieti sa ikona mikrovin, prednastaveny ¢as je 1 minuta, prednastaveny vykon
je 800 W a potom sa stlaci mikrovinna véazba. Indikator napajania za¢ne blikat a
mikrovinny vykon je mozné zmenit stlacenim posuvného ovlddaca. Rozsah zmeny je
80 W~ 800 W, celkovo 5 dielikov, pozrite si zoznam nizsie.

3. Stlacte tlacidlo ¢asu, zablika ¢as mikrovin, stlacenim posuvného ovladac¢a zmeiite ¢as
mikrovin. Rozsah je mozné zmenit od 10 sekind do 30 minut, vykonajte krok o 10
sekund v priebehu 15 minut, krok o viac ako 15 minut po dobu 30 sekind.

16



4. Vo véeobecnosti je mozné skombinovat s funkciou mikrovin tri menu: teplovzdusny
ohrev, horny ohrev + infraerveny ohrev + ventilator a pizza. Pri volbe iného menu a
stla¢eni tla¢idla mikrovin zaznie akusticky signal neplatného Ukonu.

. Na zrusenie funkcie mikrovin vzdy stla¢te tla¢idlo mikrovin v trvani 3 sekdnd.

6. Vykon mikrovin a kombinovanej funkcie si moze spotrebi¢ zapamatat po volbe

pohotovostného rezimu. Pokial nie je spustené menu alebo nie je vykonané zrusenie
nezrusi tlacidlom zrusenia, vrati sa prednastavend hodnota.

w

Poznamka

1. Ked je mikrovinné pecenie pozastavené, na displeji bude blikat ¢as a vykon.

2. V pozastavenom stave najskor stla¢te tlacidlo mikrovin, potom stla¢te znamienko
.+-"alebo posuvny ovladag, aby ste zmenili mikrovinny vykon.

Detska poistka

V pohotovostnom rezime funguje pripomienka, rezervécia a menu, stav pozastavenia,
dlhym stlacenim tlacidla pripomienky na 3 sekundy zaznie pipnutie, rozsvieti sa ikona
detskej poistky; Naslednym dlhym stlacenim tlacidla pripomienky v trvani 3 sekund
zaznie pipnutie, vykond sa odomknutie a ikona detskej poistky zhasne.

V stave detskej poistky nie je mozné zrusit funkciu mikrovinného ohrevu.
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AUTOMATICKE RECEPTY

Vasa rdra ma Siroku skalu automatickych programov, ktoré vdm umoznia lahko
dosiahnut vynikajuce vysledky. Jednoducho zvolte vhodny program pre typ
pripravovaného jedla a postupujte podla pokynov na displeji.

Recepty Mikroviny  Predhrev Pociatocny cas Hmotnost
do1 Rozmrazovanie ANO NIE 08:00 min 02kg | 0,1kg~1,5kg
(méso)
Rozmrazovanie ‘ .
do02 (hydina) ANO NIE 04:48 min 02kg |[0,1kg~15kg
do3 Rozmrazovanie ANO NIE 04:00 min 02kg | 0,1kg~1,0kg
(ryby)
AO1 Popcorn ANO NIE 03:05 min 0,1kg
A02 Gratinovane ANO NIE 00:35 hod. 0,5 kg
zemiaky so syrom
A03 Tvarohovy kolac NIE NIE 01:16 hod. /
Predhrejte 10
A04 Slany kola¢ NIE 10 minut /
00:40 hod.
01:15 hod.
AO05 Fasirky NIE NIE (pociatocné) 00:30 1kg 1,0 kg/0,5 kg
hod.
A06 Marmorova torta NIE NIE 01:20 hod. /
- Predhrejte 8 minut
A07 Plochy chlieb NIE 8 00:35 hod. /
CLorax Predhrejte 7 minut
A08 Jablkovy kolac¢ NIE 7 01:00 hod. /
Cerstva pizza na Predhrejte 8 minut
e plechu NIE 8 00:35 hod. /
atg | Jablkovykolacs NIE NIE 01:00 hod. /
mrveni¢kou
Poznamka

Ked peciete podla receptov d01, d02, d03, A01, A02, plech nie je mozné pouzit.
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PRISLUSENSTVO

Vas spotrebic je dodavany s celym radom prislusenstva. Tu najdete prehlad
dodavaného prislusenstva a informacie o jeho sprdvnom pouziti.

Dodavané prislusenstvo
Va3 spotrebic je vybaveny nasledujucim prislusenstvom:

Jo—or

i/” \\\:
~ Kovovyrost Plech na pecenie

Pre nadoby, tortove f9rmy a Na pecenie na plechu a drobné pecivo

nadoby vhodné do riry. Na (nepouzivat s mikrovinami).

pecenie a grilovanie pokrmu

Skleneny pekac Skleneny pekac je instalované
(volitelné prislusenstvo) v rovnakej polohe ako
plech na pecenie (volitelné
prislusenstvo)

Plech mozete pouzit na zachytdvanie Stavy alebo pripravu pokrmu so $tavou.
Pouzivajte iba originalne prislusenstvo. Je Specidlne prisposobené pre vas spotrebic.
Prislusenstvo si moZete zakupit v popredajnom servise, od Specializovanych predajcov
alebo online.

Poznamka

1.

Prislusenstvo sa moze zdeformovat, ked' sa zahreje. To neovplyvnuje jeho funkciu. Po
opatovnom vychladnuti ziskaju svoj pévodny tvar.

. Rost je mozné pouzit nielen na grilovanie, ale aj na pecenie v rezime mikrovin. P

plech nie je mozné pouzit na pe¢enie v rezime mikrovin.

. Druhé pozicia umiestenia rostu sa odporuca pre funkciu mikrovin, ktora je najlepsia

na pecenie.

. Funkciu mikrovin nepouzivajte bez pokrmu vo vnutri spotrebica.
. Pri pouzivani s funkciou mikrovin pouzivajte iba skleneny pekac. Aby ste zaistili

rostu.
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Vkladanie prislusenstva
Vnutorny priestor ma pozicii. Pozicie regalov sa pocitaju zdola nahor.
PrisluSenstvo je mozné vytiahnut priblizne do polovice bez prevratenia.

Poznamka

1. Dbajte na to, aby ste prislusenstvo vzdy vlozili do vnutorného priestoru spravnym
smerom.

2. Prislusenstvo vzdy vloZte Uplne do vnutorného priestoru tak, aby sa nedotykalo
dvierok spotrebica.

Funkcia zaistenia

PrisluSenstvo je mozné vytiahnut priblizne do polovice, kym nezapadne na svoje
miesto. Funkcia zaistenia zabranuje nakloneniu prislusenstva pri jeho vytiahnuti.
Aby ochrana proti prevrateniu spravne fungovala, prislusenstvo musi byt viozené do
vnutorného priestoru spravne.

Pri vkladani kovového rostu sa uistite, ¢i je kovovy rost v sprdvnom smere ako na

obrazku @ ©.

Pri vkladani plechu na pecenie sa uistite, ¢i je plech na pecenie v spravnom smere ako
na obrazku @ @.
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Vkladanie prislusenstva

Keramické drziaky
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ENERGETICKY UCINNE VYUZITIE

10.
11.

12.

Vyberte vietko prislusenstvo, ktoré nie je potrebné pocas procesu varenia a
pecenia.

V priebehu procesu varenia a pecenia neotvarajte dvierka.

Ak v priebehu varenia a pecenia otvorite dvierka, prepnite rezim na,Osvetlenie”
(bez zmeny nastavenia teploty).

Znizte nastavenie teploty v rezimoch bez ventiladtora na 50 °C na 5 minut az 10
minut pred koncom varenia a pecenia. TakZze na dokoncenie procesu mézete
pouzit teplo vnutorného priestoru.

Vzdy, ked'je to mozné, pouzivajte ,Ohrievanie s ventildtorom” Teplotu mozete
znizit 0 20 °Caz 30 °C.

Pomocou funkcie,Ohrievanie s ventilatorom” moézete varit a piect na viacerych
Urovniach sucasne.

Ak nie je mozné sucasne varit a piect rozne jedla, mozete ohrievat jeden po
druhom, aby ste vyuzili stav ohrevu ruary.

Nepredhrievajte prazdnu rudru, ak to nie je potrebné.

V pripade potreby vlozte jedlo do rury ihned' po dosiahnuti teploty indikovanej
prvym zapnutim indikatora.

Na zakrytie dna vnutorného priestoru nepouzivajte reflexnu féliu, ako je hlinikova
félia.

Vzdy, ked'je to mozné, pouzivajte ¢asovac.

Pouzite tmavy matny povrch a fahké formy a nadoby na pecenie. Snazte sa
nepouzivat tazké prislusenstvo s lesklym povrchom, ako je nehrdzavejica ocel
alebo hlinik.

Funkciu mikrovinnej rdry nepouzivajte bez jedla vo vnutri.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Obal je vyrobeny tak, aby chranil vas novy spotrebic pred poskodenim pocas prepravy.
Pouzité materidly su starostlivo vyberané a mali by byt recyklované. Recyklacia znizuje
spotrebu surovin a odpadu. Elektrické a elektronické zariadenia ¢asto obsahuju cenné

materidly. Nelikvidujte ho spolu s domovym odpadom.
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OCHRANA ZDRAVIA

Akrylamid vznika hlavne zohrievanim potravin obsahujucich skrob (t.,j. zemiaky,
hranol¢eky, chlieb) na velmi vysoké teploty pocas dlhého obdobia.

Tipy

1. PouZivajte kratke ¢asy pecenia.

2. Pokrm pecte do zlatoZltej farby povrchu, nepripalujte ho do tmavohnedej farby.

3. Vadsie porcie maju menej akrylamidu.

4. Ak je to mozné, pouzite rezim ,Pelenie s ventildtorom”.

5. Hranolceky: PouzZite viac ako 450 g na plech, rozlozte ich rovnomerne a postupne
ich otacajte. Na dosiahnutie najlepsieho vysledku varenia pouzite informacie o
produkte, ak su k dispozicii.

UDRZBA SPOTREBICA

Cistiaci prostriedok

Pri dobrej starostlivosti a Cisteni si vas spotrebi¢ zachova svoj vzhlad a zostane plne
funk¢ny dlhy cas. Tu vam vysvetlime, ako by ste sa mali o vas spotrebic spravne starat a
ako ho distit.

Aby nedoslo k poskodeniu réznych povrchov nespravnym (Cistiacim prostriedkom,
dodrzujte informacie uvedené v tabulke. V zavislosti od modelu spotrebi¢a nemusia byt
na/vo vasom spotrebici vietky uvedené oblasti.

Upozornenie!
Riziko poskodenia povrchu

Nepouzivajte:

1. Drsné alebo abrazivne Cistiace prostriedky.

2. Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu.

3. Tvrdé drétenky alebo cistiace Spongie.

4. Vysokotlakové Cistice alebo parné Cistice.

5. Specialne ¢istiace prostriedky na ¢istenie spotrebica, pokial je horuci.

Nové Spongiové utierky pred pouzitim dokladne vyperte.
Tip

Dorazne odporucané cistiace a osetrujuce prostriedky je mozné zakupit
prostrednictvom popredajného servisu. Dodrziavajte pokyny prislusného vyrobcu.
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Vonkajsia cast

Cistenie

spotrebica

Predna cast

Horuca mydlova voda:

Vycistite utierkou na riad a potom osuste makkou utierkou.
Okamzite odstrante Skvrny vodného kamena, mastnoty,
skrobu a albuminu (napriklad vajecny bielok).

Pod takymito skvrnami sa moze vytvorit korézia.

Specialne ¢istiace prostriedky na nehrdzavejicu ocel
vhodné na horuce povrchy st dostupné v nasom
popredajnom servise alebo u $pecializovanych predajcov.
Naneste velmi tenku vrstvu Cistiaceho prostriedku makkou
utierkou.

Plasty

Horuca mydlova voda:
Vycistite utierkou na riad a potom osuste makkou utierkou.
Nepouzivajte ¢isti¢ skla ani Skrabku na sklo.

Lakované povrchy

Horuca mydlova voda:
Vycistite utierkou na riad a potom osuste makkou utierkou.

Horuca mydlova voda:

Ovléddaci panel Vycistite utierkou na riad a potom osuste makkou utierkou.
Nepouzivajte Cisti¢ skla ani Skrabku na sklo.
Horuca mydlova voda:

Panely dvierok Vycistite utierkou na riad a potom osuste makkou utierkou.

Nepouzivajte cisti¢ skla ani Skrabku na sklo.

Rukovat dvierok

Horuca mydlova voda:

Vycistite utierkou na riad a potom osuste makkou utierkou.
Ak sa odstranovac vodného kamera dostane do kontaktu
s rukovatou dvierok, ihned ho utrite. V opacnom pripade
nebude mozné odstranit Ziadne Skvrny.

Smaltované povrchy a
samocistiace povrchy

Dodrzujte pokyny pre povrchy varného priestoru, ktoré su
uvedené v tabulke.

Skleneny kryt pre
vnutorné osvetlenie

Horuca mydlova voda:

Vycistite utierkou na riad a potom osuste makkou utierkou.
Ak je priestor na pecenie velmi znecisteny, pouzite Cistiaci
prostriedok na rury.

Tesnenie dvierok

Horuca mydlova voda:
Vycistite utierkou. Nedrhnite.

Kryt dvierok z
nehrdzavejucej ocele

Cistiaci prostriedok na nehrdzavejucu ocel:

Dodrziavajte pokyny vyrobcu.

Nepouzivajte prostriedky na oSetrovanie nehrdzavejucej
ocele. Pri Cisteni zlozte kryt dvierok.
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Vonkajsia ¢ast Cistenie

spotrebica

Horuca mydlova voda:

Namocte a vycistite utierkou alebo kefkou.

Ak st na nom silné nanosy necistot, pouzite drétenku z
nehrdzavejucej ocele.

Prislusenstvo

Horuca mydlova voda:

KOIEI ) Namocte a vycistite utierkou alebo kefkou.

Horuca mydlova voda:
Namocte a vycistite utierkou alebo kefkou.

Vysuvny systém Neodstrariujte mazivo, kym su vytahovacie kolajnicky
vytiahnuté. Najlepsie je vycistit ich, ked'su zasunuté.
Neumyvajte ich v umyvacke riadu.

Horuca mydlova voda:
Teplomer na maso Namocte a vycistite utierkou alebo kefkou. Neumyvajte ho v
umyvacke riadu.

Poznamky

1. Mierne rozdiely vo farbe na prednej strane spotrebica su spésobené pouzitim
roznych materialov, ako je sklo, plast a kov.

2. Tiene na dvernych vyplniach, ktoré vyzeraju ako Smuhy, su sp6sobené odrazmi
vnutorného osvetlenia.

3. Smalt je vypaleny pri velmi vysokych teplotach. To méze spdsobit mierne farebné
odchylky. Toto je normalne a nema to vplyv na prevadzku. Okraje tenkych plechov
nie je mozné Uplne smaltovat. V désledku toho mozu byt tieto hrany drsné. Tym sa
nezhorsi antikorézna ochrana.

4. Spotrebi¢ udrzujte vzdy cisty a necistoty ihned odstrante, aby sa nehromadili
zanesené nanosy necistot.

Tipy

1. Po kazdom pouziti vycistite priestor na pecenie. Tym sa zabezpedi, Ze sa necistoty
nebudu pripekat.

2. Skvrny vodného kamena, mastnoty, $krobu a albuminu (napriklad vaje¢ny bielok)
vzdy ihned odstrante.

3. Skvrny z jedla s obsahom cukru odstrante ihned, ak je to mozné, ked je $kvrna este
tepla.

4. Na pecenie pouzivajte vhodné nadoby, napr. zapekacia misa.
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DVIERKA SPOTREBICA

Kolajnicky

Ak chcete dobre vycistit kolajnicky a vnutorny priestor, mozete policky vybrat a vycistit.
Vas spotrebic si tak zachova svoj vzhlad a zostane plne funk¢ny po dlhu cas.

1. Vyberte biele teflonové prislusenstvo.

2. Zdvihnite bo¢ny drziak.

3. Vyberte bo¢ny drziak von.
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STAROSTLIVOST O VAS SPOTREBIC V PRiPADE POTREBY

Ak dojde k poruche, skor ako zavolate servis, uistite sa, Ze nejde o nespravnu obsluhu a
pozrite si tabulku poruch a pokuste sa poruchu odstranit sami.

Technické poruchy na spotrebici mézete casto lahko odstranit sami.

Ak sa pokrm nevydari presne podla vasich predstav, na konci ndvodu na obsluhu
najdete mnozstvo tipov a ndvodov na pripravu.

Mozna pricina Poznamky/naprava

Chybna poistka. | Skontrolujte isti¢ v poistkovej skrinke.

f\z?lflr’;?:jce. \c?clyzaé(\j/(lzl;el Skontrolujte, ¢i funguje kuchynské svetlo alebo
. ) iné kuchynské spotrebice.
energie.
s . Ovladace je mozné vybrat.
S;E:;nyvr{:ad“ Ovladace Jednoducho umiestnite ovladace spat na
ovladacom boli omylom ich drziak na ovlddacom paneli a zatlacte ich
panell, uvolnené. dovnutra, aby zapadli a mohli sa otacat ako

zvycajne.

Ovlddace je mozné vybrat.

Ak chcete ovladace uvolnit, jednoducho ich
vyberte z podpery.

Pripadne zatlacte na vonkajsi okraj ovladacoyv,
aby sa prevrétili a dali sa lahko vybrat.

Pod ovlada¢mi | Opatrne vycistite ovladace handri¢kou a

je nedistota. mydlovou vodou.

Osuste makkou utierkou.

Nepouzivajte Ziadne ostré alebo abrazivne
materidly. Nenamadajte ani nedistite v
umyvacke riadu. Nevyberajte ovladace velmi
Casto, aby podpera zostala stabilna.

Ovladace sa uz
nedaju fahko
otacat.

Ide o0 normalnu prevadzku kvéli ¢o najlepsiemu
rozlozeniu tepla a najlepSiemu moznému
vykonu rdry.

Ventildtor nefunguje stale v reZzime:
,Pecenie s ventildtorom”.

Po procese varenia je pocut zvuk Chladiaci ventilator stale funguje, aby

a je mozné pozorovat prudenie sa zabranilo vysokej vlhkosti vo vnutri a
vzduchu v blizkosti ovladacieho ochladzoval rdru pre vase pohodlie. Chladiaci
panela. ventilator sa automaticky vypne.

Pouziva sa teplota odlisna od receptu.
Prekontrolujte teploty. Mnozstvo ingrediencif
sa lisi od receptu. Prekontrolujte recept.

Pokrm nie je dostato¢ne upeceny v
Case uvedenom v recepte.
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Nastavenie teploty je velmi vysoké, alebo je
mozné Uroven vysky regélu optimalizovat.
Prekontrolujte recept a nastavenia.
Povrchova Uprava a/alebo farba a/alebo
Nerovnomerné zapecenie. materiadl nddoby na pecenie neboli najlepsou
volbou pre zvolent funkciu rdry. Pri pouziti
sélavého tepla, ako je rezim ,Horny a spodny
ohrev’, pouzite matné, tmavé a lahké nadoby
na peclenie.

Svetlo sa nerozsvieti. Je potrebné vymenit Ziarovku.

Varovanie - Nebezpecenstvo trazu elektrickym pradom!
Nespravne opravy su nebezpecné. Opravy a vymena poskodenych napajacich kéblov
moze vykonavat iba autorizovany servis. Ak je spotrebi¢ chybny, odpojte ho zo siete
alebo vypnite isti¢ v poistkovej skrinke. Kontaktujte autorizovany servis.

Maximalny cas prevadzky
Maximalny ¢as prevadzky tohto spotrebica je 9 hodin, aby ste predisli tomu, Ze
zabudnete na napdjanie.

Vymena ziarovky v spotrebici
Ak ziarovka vo vnutornom priestore spotrebica nefunguje, kontaktujte autorizovany
servis.
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ZAKAZNICKY SERVIS

Nas popredajny servis je tu pre vas, ak vas spotrebic potrebuje opravu. Vzdy najdeme
vhodné riesenie. Obratte sa prosim na predajcu, od ktorého ste tento spotrebic zakupili.
Ked ndm zavolate, uvedte ¢islo modelu a sériové ¢islo, aby sme vdam mohli poskytnut
spravnu radu. Typovy stitok s tymito Udajmi ndjdete po otvoreni dvierok spotrebica.

Menovité napatie: 230V Menovity prikon:1600 W (mikroviny), 2200 W (gril)
Menovita frekvencia: 50Hz  Mikrovinny vystup: 800 W; 2450 MHz

CeEX

Varovanie

Tento spotrebi¢ musi byt instalovany v stlade s platnymi predpismi a pouzivany len v
dobre vetranom priestore. Pred instaldciou alebo pouzitim tohto zariadenia si precitajte
pokyny.

Hlavnou funkciou zariadenia je gril, pomocnou funkciou je mikrovinna rara.

Poznamka

Upozoriujeme, Ze ndvsteva popredajného servisného technika nie je bezplatna a to ani
pocas zaruc¢nej doby.

Spolahnite sa na profesionalitu vyrobcu. MoZete si tak byt isti, Ze opravu vykonaju
vyskoleni servisni technici, ktori maju originalne ndhradné diely pre vase spotrebice.
Este raz dakujeme, Ze ste si zakupili kombinovanu mikrovinnt raru LORD a prajeme si,
aby vdm nas spotrebic priniesol chutné jedlo a $tastny Zivot.
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TIPY A TRIKY

Chcete varit podla vlastného
receptu

Skuste najskor pouzit nastavenia podobnych
receptov a optimalizujte proces varenia podla
vysledku.

Je kolac¢ upeceny?

Asi 10 minut pred dosiahnutim stanoveného ¢asu
pecenia zapichnite do kolaca drevenu Spajdliu. Ak
po vytiahnuti nie je na $pajdli surové cesto, kolac je
hotovy.

Kolac¢ stradca masivny objem
chladnutim po upeceni.

Skuste znizit nastavenie teploty o 10 °C a dokladne
si skontrolujte pokyny na pripravu pokrmu tykajuce
sa mechanickej manipulacie s cestom.

Viyska kolaca je v strede ovela
vyssia ako pri vonkajsom okraji.

Vonkajsi okraj formy nemazte tukom.

Kolac je na vrchu velmi hnedy.

Pouzite nizsiu Uroven regalu alebo pouzite nizsiu
nastavenu teplotu (moéze to viest k dlhsiemu casu
pecenia).

Koldc je velmi suchy.

Pouzite o 10 °C vyssiu nastavenu teplotu (moze to
viest ku kratSiemu ¢asu pecenia).

Pokrm vyzera dobre, ale vihkost
vo vnutri je velmi vysoka.

Pouzite o 10 °C nizsiu nastavenu teplotu (méze
to viest k dlhsiemu ¢asu pecenia) a dvakrat
skontrolujte recept.

Opecenie je nerovhomerné.

Pouzite o 10 °C nizZSiu nastavenu teplotu (moze to
viest k dlhsiemu casu pecenia).

Pouzite rezim ,Horny a spodny ohrev” na jednej
drovni.

Kolac je zospodu menej
zhnednuty.

Vyberte nizsiu Uroven.

Pecenie na viacerych Urovniach
sucasne: Pokrm na jednej vyske
je tmavsi ako na druhe;j.

Na pecenie na viac ako jednej Urovni pouzite rezim
s ventildtorom a po dokonceni vyberte plechy
jednotlivo. Nie je potrebné, aby boli vetky plechy
pripravené sucasne.

Kondenzacia vlhkosti v
priebehu pecenia.

Para je sucastou pecenia a varenia a vychadza z rary
normalne spolu s prddom chladiaceho vzduchu.
Tato para méze kondenzovat na réznych povrchoch
rdry alebo v blizkosti riry a vytvérat kvapky vody.
Ide o fyzikéalny proces a neda sa mu uplne vyhnut.
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Aky druh nddob na pecenie
mozno pouzit?

Da sa pouzit kazdy tepelne odolny riad. Odporuca
sa nepouzivat hlinik v priamom kontakte s
potravinami, najma ak su kyslé. Uistite sa, ¢i medzi
nadobou a vekom dobre tesni.

Ako pouzivat funkciu
grilovania?

Ruru predhrejte na 5 minut a vlozte pokrm do vysky
uvedenej v tomto navode.

Pri pouziti akéhokolvek rezimu grilovania zatvorte
dvierka rdry. Ruru nepouzivajte, ked su dvierka
otvorené, s vynimkou vlozenia/vybratia/kontroly
pokrmu.

Ako udrziavat riru pocas
grilovania ¢istu?

Pouzite plech naplneny 2 litrami vody na drovni
1. Takmer v3etky tekutiny kvapkajuce z jedla
umiestneného na stojane sa zachytia na plechu.

Ohrievacie teleso vo vietkych
rezimoch grilovania sa ¢asom
zapina a vypina.

Je to normalny jav a zavisi od nastavenia teploty.

Ako vypocitat nastavenie rury,
ked hmotnost peceného masa
nie je dana receptom?

Zvolte nastavenia vedla hmotnosti pe¢eného masa
a mierne zmente cas.

Ak je to mozné, na zistenie teploty vo vnutri masa
pouzite teplomer.

Hlavicu teplomera vlozZte opatrne do masa podla
pokynov vyrobcu.

Uistite sa, ¢i je hlavica teplomera umiestnend v
strede najvacsej Casti masa, ale nie v blizkosti kosti
alebo otvoru.

Co sa stane, ak sa na pokrm
Vv rure pocas pecenia alebo
varenia naleje tekutina?

Kvapalina bude vriet a vznikne para ako normalny
fyzikalny proces.

Budte opatrni, pretoze para je horuca. Dalsie
informacie najdete v Casti,Kondenzacia vody v
priebehu pecenia”.

Ak kvapalina obsahuje alkohol, proces varu bude
rychlejsi a moéze viest k plamenom vo vnutri
spotrebica. Dbajte na to, aby boli dvierka riry pocas
takychto procesov zatvorené. Proces pecenia alebo
varenia starostlivo kontrolujte. Dvierka otvarajte
velmi jemne a len v pripade potreby.
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SKUSOBNE POTRAVINY PODLA EN 60350-1

Prislusenstvo

Uroven

Cas

(min)

Pigkot Vinita forma @ E 170 1 30-35 | ANO
26 cm
Maly kola¢ 1 plech 150 2 30-40 ANO
S xx VInita forma s @ .

Jablkovy kol | 5 "2 @] | 160 1 | 7080 | NE

Chlieb 1 plech E 210 2 30-35 ANO

Hriank Regal ﬁ Max 5 6-8 Ano
y 9 5 min

Plech 2
Kuréa Regal a plech 180 Drziak | 75-80 Ano
1

1. V recepte na kuracie maso zacnite zadnou stranou navrchu a po 30 minuatach kurca
otocte na vrchnu stranu

2. Pouzite tmavu matnu formu a polozte ju na drziak.

3. Plechy vyberte v momente, ked je jedlo hotové, aj ked este nie je na konci daného
¢asu pecenia.

4. Zvolte nizsiu teplotu a skontrolujte po najkratsom ¢ase uvedenom v tabulke.

5. Ak pouzivate plech na zachytavanie tekutin kvapkajucich z jedla umiestneného na
roste pocas akéhokolvek rezimu grilovania, plech by mal byt nastaveny na trovern 1
a naplneny trochou vody.

6. Karbonatky by sa mali po 2/3 ¢asu otocit.

TECHNICKE UDAJE (EU 65/2014 a EU 66/2014)

Pocet vnutornych priestorov 1
Tepelny zdroj Elektricky
Pouzitelny objem 721
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